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Datum der Eintragung:

** s. Tabellenblatt
Maßnahmekategorie

Betegung
[GrWo/J¡

ô.4

o.a

20.0

o-4

l-g

1:8

o.a

o.Á

't.8

1.8

1.8

o.6

o.6

0.6

z2.a

o.8

1.8

1.€

o6

0.6

0,6

0.4

0.4

1.8

1.8

1_8

o.2

Abk.
Zuordnung

Werkstattart

THE

THË

THË

TH&EDV

BAW

BAW

BAW

BAW

BAW

BAW

BAW

THE

TI.{E

THE

THË

+HEEDV

BAW

BAW

THE

THE

THE

BAW

BAW

BAW

BAW

BAW

ÏHE

** siehe gesondertes Tabellenblatt
"Abküzungen"

Übungseinheit
Raumbezeichnung*

Baden

Württemberq

Hessen

Hamburq

Backstube 1

Backstube 2

Backstube 1

Backstube 2

Backstube 1

Bâckstube 2

Backstube 3

Wrlrttembero

Baden

Wiirttemberq

Hessen

Hâmburo

Bâckstube'l

Backstube 2

Württembero

Bâden

Württembero

Backstube'l

Backstube 2

Bâckstubê 1

Backstube 2

Backstubê 3

Baden

Bezeichnung der Bildungstätte:

Dauer der
Maß-

nahme

IstdI
(Std=60m

¡n)

16

16

800

16

72

72

16

16

72

72

72

24

24

24

912

l6

72

72

24

24

24

16

16

72

72

72

I

* Bitte eineindeutige
Bezeichnung

Lehrg./J
ahr

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

2

'|

1

1

1

1

1

1

1

1

-t

1

ø-
Te¡ln./
Lehrg.

30

:lfì

14

14

14

14

14

14

't4

14

14

14

14

14

n
llt

20

20

20

20

20

2n

20

20

20

20

20

max-
Teiln./
Lehrg.

30

30

14

14

'14

14

14

14

14

14

14

14

14

14

20

16

20

20

20

20

20

20

20

20

20

20

20

Teiln./
Jahr

30

30

14

14

14

14

14

14

14

14

14

14

14

'14

20

20

20

20

20

20

20

20

20

20

20

20

,o

Maß-
nahme-

kategorie

2'l

21

2

2

2

2

2

2

2

2

2

2

2

2

2

2

2

2

2

2

2

2

2

2

2

2

2

mit anerkannler
AÞschlussprüfung
nach FrWO oder

BBIG

HWO S42

HWO 642

HWO 642

HWO 642

HWO 842

HWO 642

HWO ç42

HWO 642

HWO 642

HWO S42

HWO 842

HWO 642

HWO 642

HWO €42

HWO 442

HWO a42

HWO 642

HWO S42

HWO 642

HWO 642

HWO 442

HWO 642

HWO 642

HWO 842

HWO 642

Maß-
nahme-
art **

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

SCHULUNGSPROGRAMM
das 2016

Tagesmaßnahmen (Vollzeit)

Lehrgang / Kurs

Auf oabenerstellunoskommission

Auf oabenerstellunqskommission

Båckermeisterkurs Theoriepart

Båckermeisterkurs Comouter

Bäckermeisterkurs Praxis Båckerei

B¿ickermeisterkurs Praxis Konditorei

Meister UWP

Meister UWP

Meister Praktische Prilfunoen

Meister Praktische Prüf unoen

Meister Prakt¡sche Pnlfunoen

Meister Theorieorüf uno

Meister Theorieorüf uno

Meister mündl. Prr¡funo

Bäckermeisterku rs+BDH Theoriepart

Båckermeisterkurs+BDH ComDuter

Båckermeisterkurs+BDH Praxis Båckerei

Båckãrmeisterkurs+BDH Prâxis Konditorei

Mêister Theôriênriif rJno

Mêister Theôrienrr'if unrl

Meistêr mùndl Prr'ifuno

Meister+BDH tJWP

Meister+BDH LIWP

Meister+BDH Praktische Pruf unqen

Meister+BDH Praktische Prüfunoen

Meister+BDH Praktische Prúf unoen

BDH Pn:funo 3

Einzugs-
bereich

bundesweit

bundesweil

bundesweit

bundesweit

bundesweil

bundesweil

bundesweit

bundesweit

bundesweit

bundesweit

bundesweit

bundeswe¡t

bundesweit

bundêsweit

bundesweit

bundesweit

bundesweit

bundesweit

bundesweit

bundesweit

bundesweil

bundesweit

bundesweit

bundesweit

bundeswêit

bundesweit

bundesweit

Beruf

Båckêr

Båcker

Båckêr

Lfd.
Nr.

2

3

durch Auþchter
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Datum der Eintragung

* s. Tabellenblatt
Maßnahmekategorie

Belegung
[Grwo/JI

o.2

o.2

o.2

0.1

0.1

0.4

0,6

2.3

0.4

1.2

1.2

1.2

0.4

1.4

1Á

1.4

1.Á

o_8

1.2

1,2

2.4

4.2

o.2

2.4

o,2

o_6

Abk.
Zuordnung

Werkstattart

THE

THE

THE

THE

THE

THE

THE

BAW

THE

BAW

BAW

BAW

THE

THE

THE

THE

THE

++lFEDV

THE

THE

THE

BAW

THE

THE

THE

THE

* siehe gesondertes Tabellenblatl
"Abkürzungen'

Ûbungseinheit
Raumbeze¡chnung*

Wúrttêmbêro

Bâden

Württembero

Baden

Württembero

Weinheim

Weinhêim

Bâckstube 3

Baden

Bâckstube 1

Bâckstube 2

Backslube 3

Hessên

Baden

Berlin

Württembero

Weinheim

Hamburo

Berlin

Weinheim

Weinheim

Backstube 2

Berlin

Weinheim

Wrlrttembero

Båden

Bezeichnung der Bildungstätte:

Dauer der
Maß-

nahme

tstdl
(Std=60m

in)

I

8

8

4

4

16

24

45

16

4A

4A

4A

16

56

56

56

56

32

24

24

s6

I
8

96

I
24

" Bitte eineindeutige
Bezeichnunq

Lehrg./J
ahr

'1

1

1

1

1

1

I
2

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

2

2

1

1

1

1

1

1

ø-
TèIInJ
Lehrg.

20

20

20

20

20

20

20

f
8

12

12

12

12

12

12

12

12

12

I
I
14

19

t9

14

14

14

max.
Teiln./
Lehrg.

20

20

20

20

20

20

20

2

12

12

32

32

32

32

32

32

32

32

20

20

18

19

19

1A

18

18

Teiln./
Jahr

20

20

20

20

20

20

20

2

8

12

12

12

12

12

12

12

12

12

16

16

14

19

19

14

14

14

Maß-
nahme-

kategorie

2

2

2

2

2

2

2

20

7

20

2Õ

20

20

20

20

20

20

20

7

7

7

7

7

7

7

7

mit anerkannler
Abschlussprt¡fung
nach l-tWO oder

BBIG

HWO 642

HWÔ 842

HWO 642

HWO 642

HWO S42

HWO 842

HWO 642

Maß-
nahme-

arl *

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

SCHULUNGSPROGRAMM
Bezooen auf das Jahr: 201 6

Tagesmaßnahmen (Vollzeit)

Lehrgang / Kurs

BDH Pn¡funo 3

BDH Prüfuno 1

BDH Prüfuno I

BDH Prufuno 2

BDH Prüfunq 2

BDH Eroånzunosonifuno

BDH Pnlfuno 4

lntens¡v-Seminar iaoan¡sche B¿icker

Kaffeeworkshoo lSeminar)

Nechwuchswettbewerb intern

Nachwuchswettbewerb intem.

Nechwuchswettbewerb intern.

Nachwuchswettbewerb intem.

Nachwuchswettbewerb intem.

Nachwuchswettbewerb inlem.

Nachwuchswettbewerb intern.

Nachwuchswettbewerb ¡ntern.

Nachwuchswettbewerb intern.

Brotorüfer-Seminar

BrotDrtrfer-Seminar

Verkâuistrainer-Ausbilduno

Weizensauerteio-Seminar

Wêizensâuerteio-Seminar

Ve rkãulstrainer-Seminar

Verkauf strainer-Seminar

Verkaufstra¡ner-Seminar

Einzugs-
bereich

bundesweit

bundesweit

bundesweit

bundesweit

bundesweit

bundesweit

bundesweit

weltweit

bundesweit

weltweil

bundesweit

bundesweit

bundesweil

bundeswêit

BeruT

Båcker

KonditorA/erkåufer

Båcker/Verkåufer

Båcker

Verkåuler

Båcker

VerkårÍer

Lfd.
Nr.

4

5

6

7

I

I

10
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Datum der Eintragung

.* s. Tabellenblatt
Maßnahmekategorie

Belegung
[GrWo/J]

0.2

0.2

16.0

4.2

o.6

o.2

3.0

2.8

o.2

o.2

3.0

3.0

1.2

o-6

1_8

o.2

o,2

o.¿

1,'

f.€

0,6

0.6

0.6

o-4

2_4

'1.2

Abk.
Zuordnung

Werkstattart

+IISEDV

THE

BAW

BAW

BAW

THE

THE

THE

THE

BAW

THE

THE

THE

THE

BAW

THË

THE

THE

THE

THE

THË

THE

THE

THE

THE

BAW

** siehe gesondertes TabellenblatÌ
"Abkürzungen"

Úbungseinheil
Raumbezeichnung*

Hâmburo

Weinheim

Backstube 1

Backstube 2

Bâckslube 2

Baden

Baden

Wirrltembero

Weinheim

Backstube 2

Berlin

Wirrttemberd

Wêinheim

Baden

Backstube 2

Bâden

Württêmbero

Weinheim

Berlin

Wrlrttêmbero

Bêrlin

Wl'lrttêmbero

Weinheim

Berlin

Weinheim

Backstube 1

Bezeichnung der Bildungstätte:

Dauer der
Maß-

nahme
tstdl

(Std=60m
in)

I

I

320

64

24

I
120

112

I
I
40

40

l6

a

24

8

8

42

16

24

24

24

24

16

96

16

" Bitte e¡neindeulige
Bezeichnung

Lehrg./J
ahr

1

1

2

2

1

1

1

''|

1

1

3

3

3

3

3

1

1

3

3

3

'1

1

1

1

1

3

ø-
lelln-/
t6hrS,

1¿

10

I
I
15

l5
't7

17

17

12

15

15

15

l5

18

?Á

g

8

I
I
17

17

17

12

12

ta

max.
Teiln./
Lehrg.

18

25

18

18

16

15

18

18

18

18

15

15

15

15

18

50

50

25

25

25

18

18

18

16

16

18

Teiln./
Jahr

14

10

15

15

15

15

'17

17

17

12

45

45

45

Æ

54

34

u
23

23

23

17

17

'17

12

12

54

Maß-
nahme-

kategorie

7

7

20

20

7

7

2

2

2

7

7

7

7

7

7

2

2

2

2

2

2

2

2

7

7

7

mit anerkanntef
Abschlussprülung
nach HwO oder

BBIG

HWO S42

HWO S42

t"{wo s42

Maß-
nahme-
ârt **

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

LUNGSPROGRAMM
auf das Jahr: 201 6

Tagesmaßnahmen (Vollzeit)

Lehrgang / Kurs

Verkâufsirâiner-Sem¡nâr

Fortbildunq für Êinkåiufer

Seminar für internationale Båcker

Seminar für ¡nternationale Båcker

Hochze¡tstorten-Seminar

Neurowissenschaft im Verkauf-Seminar

Brotsommelier-Ausbilduno

Brotsommelier-Ausbildunq

Brotsommel¡e rAusb¡¡duno

Hef efeinteioe-Seminar

Seminar'Plötzlich Frlhrunoskraft "

Arbeitsoruooen zu'Plötzlich Führunos'

Seminar "Plôtzlich Führunqskraft "

Seminar'PlÖtzlich Fúhrunqskraft "

B¿ickersnacks-Seminar

Verkaufsleiter/in

Emåhrunosberate r-Auf bauku rs

trmåh nrnôsbêreter-Auf baukurs

Émåhn ¡nostnraler-Aufbaukurs

Frnåhr¡ rnnsl'¡craler-Gnrndkuß

Ëmåh runosberater-Grundkurs

Emåh runosberater-Grundku rs

Führunoskråftetrainino Ch€fschmiede

Fiihrunoskråflelraininq Chefschmiede

lnnovat¡ves Brotseminar

Einzugs-
bereich

bundesweit

weltweit

bundesweit

bundesweit

bundesweit

bundesweit

bundêsweit

bundesweit

bundesweit

bundesweit

tlunclesweit

bundesweit

Beruf

Båcker

Konditor

Verkåufer

Båcker

Bånker/Kônditôr

VerkårÍer

VêrkãUfer

Verkårfier

Båcker/KonditorÁ/erkåt

Båcker

ud.
Nr.

11

12

't3

14

't5

16

17

18

19

20

21

23

gelb ma¡kietl = Anderung durch Gutachtet
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Datum der Eintragung:

*** s. Tabellenblatt
Maßnahmekategorie

Belegung
tGrWo/Jl

o.6

o.6

o.6

0.6

5.6

2.O

'1.2

2.0

o,4

o.2

o.6

o.6

o.2

o.4

o.4

o-8

0.8

t-8

o.6

o_8

1.2

1,2

0.6

1.2

0.4

0,6

Abk.
Zuordnung

Werkslattart

BAW

BAW

THE

BAW

BAW

+¡+FEDV

THF

THE

THE

TIIE

BAW

BAW

THE

THE

THE

BAW

T¡IEEDV

BAW

BAW

BAW

BAW

BAW

BAW

BAW

THE

BAW

"n siehe gesondertes Tabellenblatt
"Abkür¿ungen"

Übungseinheit
Raumbezeichnung*

Bâckstubê 1

Backstube 2

Baden

Backstube 2

Backstube 3

Hamburq

Baden

Berlin

Baden

Baden

Backstube 2

Bsckstube 2

Wilrttêmbêro

Baden

Württembero

Backstube 1

Hamburq

Backstube 1

Backstube 2

Backstube 2

Backstube 1

Backstube 2

Backstube 1

Backstubê 2

Weinheim

Backstube 2

Bezeichnung der Bildungstätte

Dauer der
Maß-

nahme

Istd]
(Std=60m

in)

32

24

24

24

112

8

48

80

16

I
24

24

I

I

I
16

16

24

24

16

24

24

24

24

16

24

* Bitte eineindeutige
Bezeichnung

Lehrg./J
ahr

1

1

1

1

2

10

1

1

1

1

1

1

1

2

2

2

2

3

1

2

2

2

1

2

1

1

ø-
Telln./
tÊhtg.

15

lê

lg

10

11

'to

10

12

5

18

7

l5

5

14

I
't5

't8

15

14

15

't5

11

1(l

t8

max.
Teiln./
Lehrg.

16

16

16

18

15

16

10

10

16

5

18

16

70

25

25

14

16

18

18

16

16

'16

16

16

16

't8

Teiln./
Jahr

15

15

16

19

20

109

10

10

12

5

18

7

15

10

10

2A

17

45

'18

30

27

30

15

21

10

18

Maß-
nahme-

kategorie

4

4

4

7

7

7

7

7

21

7

7

7

21

21

7

7

7

7

7

7

7

7

7

7

7

mit anerkannter
Abschlusspúfun9
nach HWO oder

BBIG

Maß-
nahme-
aft "*

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

SCHULUNGSPROGRAMM
Bezoqen auf das Jahr: 201 6

Tagesmaßnahmen (Vol lzeit)

Lehrgang / Kurs

Azuhi-Seminar Båcker

Azuhi-Scminar Båcker

Azubi-Seminar Verkauf

Rührkuchen-Seminar

Weiterbilduno Nationalmannschaft

BBN-Kassensvstem-Seminar

Rezeolerstellunosseminar

RezeDle rstellunosseminar

Verkaufstrainino intensiv

Seminar fiir Ehrenamt

Frontsnackino-Seminar

"Erfoloreich molivieren"-Seminar

"Kunden zu Fans"-Seminar

Seminar für lnnunoen

Seminar für lnnunoen

Schokoladen-Workshoo

Online-Shoo-Seminar

Brôtklrnst-Sêminar

Kilchen rrnd Tortenseminar

Frstklâssiôê Trêndtorten und Desserts

Teiomâcher Bas¡s-Sêminar

Teiomacher Prof i-Seminar

Weif erbilduno für T@iomacher

Veoane Torten

Des oerfekt oroanisierte Büro

Gebâcke für die Grillsaison

Einzugs-
bereich

bundêsweit

bundesweit

bundesweil

bundesweit

bundesweit

bundesweit

bundesweit

bundesweit

bundesweit

bundesweit

bundesweil

bundesweil

bundesweit

bundesweit

bundesweit

bundesweit

bundesweit

hrrncl¿sweit

bundêsweit

blrnrlêsweil

bundesweit

bunrlesweit

bundesweit

Beruf

Båcker

Verkãufêr

Båcker/Kond¡tor

Båcker

Verkåufêr/Båckêr/Bil ro

Verkårfer/Båcker/Bú ro

Båcker/Verkåufer

Båcker/Verkåufer

BäckerA/erkåufer

Konditor

6 t ^t.^-¡v^^)il^-A t^-1.a,

Båcker

Konditor

Konditor

Båcker

Båcker

Båcker

Konditor

Büro/Betriebsinhaber

Råckêr

Lfd.
Nr.

24

2A

26

27

28

29

30

31

32

33

34

a5

36

37

38

39

40

41

42

43

44

45

46

gelb matuieft = Ànderung dutch Gutachtat
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Datum der Eintragung

*'s. Tabellenblatt
Maßnahmekalegorie

Belegung
lcrwc/Jl

1.2

o.6

0.8

0.8

o.2

0.4

o.4

1.2

0.4

o.4

o.2

0.6

0.4

0,4

0,8

0.8

o.8

0.4

o.2

1.C

2.O

1.4

0,4

o.4

o.6

o.6

Abk.
Zuordnung

Werkslattart

BAW

BAW

THE

THE

BAW

THE

THE

BAW

THE

THE

THE

BAW

BAW

BAW

BAW

THE

THE

BAW

BAW

BAW

BAW

BAW

BAW

BAW

BAW

BAW

** siehe gesondertes Tabellenblatt
"Abküzungen"

Übungseinheit
Raumbezeichnung*

Backstube 2

Backstube 1

Weinheim

Berlin

Backstube 2

Baden

Württembero

Backstube 1

Weinheim

Berlin

Berlin

Backstube 1

Backstube 2

Backstube 1

Backstube 2

Berlin

Weinheim

Bâckstube 1

Backstube 1

Backstube 2

Backstube 2

Backstube 2

Backstube 2

Backstube 1

Backstube 1

Bâckstube 1

Bezeichnung der Bildungstätte

Dauer der
Maß-

nahme

tsrdl
(Std=60m

in)

24

24

'f6

16

I
16

't6

24

16

16

I
24

16

16

16

32

32

16

I

40

80

56

16

16

24

24

* Bitte eineindeutige
Bezeichnung

Lehrg./J
ahr

2

1

2

2

1

1

1

2

1

1

1

1

1

'|

2

1

1

1

1

1

1

'I

1

1

1

1

ø-
T€iln"/
L6hrC.

10

1g

12

12

12

12

12

18

lo
10

5

16

17

14

14

12

12

7

7

20

6

I

26

14

10

f9

max.
Teiln./
Lehrg.

19

19

16

16

12

12

12

18

16

16

12

16

18

16

16

16

16

't6

16

20

16

16

26

16

16

19

Teiln./
Jahr

19

19

24

24

12

12

12

35

10

10

5

16

-17

14

27

12

12

7

7

20

6

8

26

14

10

19

Maß-
nahme-

kateg*orie

7

7

7

7

7

7

7

7

7

7

7

7

7

7

7

7

7

7

7

20

20

20

20

7

7

7

mit enèrkænter
Aþschlussprüfung
nach HwO oder

BBIG

Maß-
nahme-
art *

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

SCHU RAMM
auf das Jahr: 201 6

Tagesmaßnahmen (Vollzeit)

Lehrgang / Kurs

Kåsêkuchen-Seminar

ootimieruno Brötchenoualitåt

ln 2 Taoen ein besserer Chef

ln 2 Taoen ein besserer Chef

Fôô.{-Fñlôdrâf iÊ-Seminâ r

Food-Fotooraf ie-Seminar

Konf liktmanaoemenl-Seminar

Kônf liktmânâoêment-Sem¡nar

âlte Beckverfahren-Seminar

Glutênf reie Backwaren-Seminar

Ausb Hvoienebeauftraoter

Brolaufstriche selbst oemacht

sêminâr Gêwúrze in der Båckerei

Brotseminar in oersischer Sorache

Brotseminar in chinesischer Sotache

Brôtseminâr in russischer Sorache

Brolsêminar in iaoanischer Sorache

Ofenführer Seminar

Seminar Skandinavische Backideen

Seminar Geb¿icke aus Frankre¡ch

Einzugs-
bereich

bundesweit

bundesweit

bundesweit

bundesweii

bundesweit

hr rndesweit

bundesweil

bundeswêit

bundesweit

bundesweit

bundesweit

bundesweit

bundesweit

bundesweit

weltweit

weltweit

weltweit

bundesweit

bundesweit

bundêsweit

Beruf

BåckerÂ,/erkåuf erlFührt

Båckêr

ô^^ù^,nt^tuù Í^.lEa7hÃ

Bäcker

Bãckêr

Båcker/Kônditôr

Båcker

Båekêr

Båcker

Båcker

Båcker

Lfd.
Nr.

47

4A

49

50

51

52

53

54

55

56

57

58

59

60

61

62

63

64

65

66

67

gêtb mark¡eñ = Anderung durch Gutachter
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Datum der Eintragung

** s. Tabellenblatt
Maßnahmekategorie

Belggung
[GrWo/J]

0.4

o.2

o.2

0.4

o.6

o.6

o.6

o.4

o.4

1S.0

2.4

0.6

0.2

o.4

0.4

0.4

o.8

0.8

0.8

0.8

0.8

o_8

o.8

o.8

0.8

3"0

Abk.
Zuordnung

Werkstattarl

BAW

THE

THE

BAW

BAW

BAW

BAW

BAW

BAW

THE

THSEDV

THE

THE

BAW

BAW

THE

BAW

BAW

BAW

THE

THE

THE

THE

THE

THÉËDV

BAW

* siehe gesondertes Tabellenblatt
'Abkr)rzungen'

Übungseinheit
Raumbezeichnung*

Bâckslube 2

Berlin

Berlin

Bâckstubê 1

Bâckstubê 2

Backstube 1

Backstube 2

Backstube 1

Backstube I

Hessên

Hemburd

Hessen

Weinheim

Backstube 2

Backstube 1

Weinheim

Backstube 1

Backstube 2

Backstube 3

Hessen

Bãden

Berlin

Württembero

Wèinheim

Hamburo

Backstube 3

Bezeichnung der Bildungslätte:

Dauer der
Maß-

nahme

lsrdl
(Std=60m

in)

16

8

I
't6

24

24

24

16

16

520

ß
24

I
16

16

16

32

32

32

32

32

32

32

32

32

40

" Bitte eineindeutige
Bezeichnung

Lehrg./J
ahr

1

't

1

1

1

1

1

1

1

1

2

1

1

1

1

1

't

1

1

'1

1

1

1

1

1

3

ø-
T€IINJ
tsho.

15

3

4

14

t8

47

{l

19

16

21

11

21

21

21

21

20

20

20

20

20

,o

20

26

2ô

I

max.
Teiln./
Lehrg.

16

16

't6

16

18

47

47

19

18

32

16

32

32

32

32

32

28

2A

2A

2A

2A

28

28

28

28

2

Teiln./
Jahr

15

3

4

'14

18

47

47

19

16

2'l

21

21

21

2'l

21

21

20

20

20

20

20

20

20

20

20

2

Maß-
nahme-

kategorie

7

7

7

7

7

20

20

7

7

2

2

2

2

2

2

2

7

7

7

7

7

7

7

7

7

7

mit anefkannter
Abschlussprütung
nach HWO oder

BBIG

HWO 642

HWO 642

HWO 842

HWO 842

t{wo 842

HWO ç42

HWO 842

Maß-
nahme-
art **

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

trW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

HULUNGSP
das 6

Tagesmaßnahmen (Vol lzeit)

Lehrgang / Kurs

Seminar Weihnachtsbäckere¡

WôrkshoD Generetionenwechsel

Enerõiêmânaoement-Seminar

Gâslro-Know How Seminar

Slôllen-Sêminâr

Weihnâchtsdebåcke

Weihnâchtsõehåckê

Brotseminar

Berliner-Seminar

Vêrkâufsleiter-Fortbilduno IVKL)

Verkaufsleiter-Studienoano EDV

VKL Schriftl. Prüfunq

VKL Milndl. Prütunq

VKL UWP Prüfunq

VKL UWP Prüfunq

VKL Proiektarbeit

Nachwuchswettbewerb natlonal

Nachwuchswettbewerb national

Nâchwuchswettbewerb nat¡onal

N¡chw ¡chswellhewertl national

Nâchw,chswêllbewerb national

Nachw rchswettbewérb nât¡onâl

Nachwuchswettbewe rb national

Nechw rchswêltbewerb national

Trâininõ Nãchwuchswettbewêfb

Einzugs-
bereich

bundesweit

bundesweit

bundesweit

bundesweit

bundesweit

weltwe¡t

weltweit

bundesweil

bundesweit

bundesweit

bundesweit

bundeswe¡t

Beruf

Båckêr

Båcker/Füh runoskråfte

Båcker/KonditorA/erkåt

Båcker/Konditor

Båckêr/Konditor

Båckêr/Konclitôr

Båckêr/Konditor

Vêrkåufer

Båcker^./erkåufer

Lfd.
Nr.

68

69

70

71

72

73

74

75

76

77

78

gelb markied = Ändeung durch Gutachter
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Datum der Eintragung

** s. Tabellenblatt
Maßnahmekategorie

Belegung
[GtWo/J]

o.2

7.2

o,2

o.2

o,4

ô.2

o.4

o.4

o.4

1-0

o_8

o.8

o.4

o.a

o.4

o.4

Abk.
Zuordnung

Werkstaltart

+HåEDV

THE

BAW

THE

THE

BAW

THE

THE

BAW

BAW

BAW

BAW

THE

THE

THE

THE

"* siehe gesondertes Tabellenblatt
'Abküzungen"

Übungseinheit
Raumbezeichnung"

Hamburo

Berlin

Backstube 1

Würitembero

Württembero

Backstube 2

Württembero

Baden

Backslube 1

Backstube 1

Backstube 1

Backstube 2

Württembero

Baden

Würltembero

Beden

Bezeichnung der Bildungstätte:

Dauer der
Maß-

nahme
lsrdl

(Std=60m
in)

a

144

8

8

16

I

16

16

16

40

16

16

16

't6

16

16

* Biüe e¡neindeutige
Bezeichnung

Lehrg./J
ahr

1

2

1

1

1

1

1

1

1

'|

2

2

1

1

1

.,|

*
Teiln-/
Lêhrg.

16

?o

32

4

15

29

20

?(t

20

15

12

17

,6

,â
¿o

40

max.
Teiln./
Lehrg.

16

20

32

10

16

29

25

25

25

15

18

18

30

30

40

40

lerln-/
Jahr

't6

&
32

4

15

29

20

20

20

15

24

33

28

26

40

40

Maß-
nahme-

kategorie

7

7

20

7

7

7

7

7

7

7

7

7

7

7

7

7

mit anerkanntêr
Abschlussprüfung
nach HWO oder

BBIG

Maß-
nahme-

art **

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

LUNGS RAM
auf das Jahr: 201 6

TagesmaBnahmen (Vollzeit)

Lehrgang / Kurs

Kassen- und Bezâhlsvsteme

Filiâlmânâoêr

Brolseminar fúr beloische Båcker

Deoustâtiônssem¡nar Brot

FùhrunÕswerkslâtt

Dl G-Sensorik-Seminar

Dl G-Sensôrik-Seminâr

Dl G-Sensôrik-Seminãr

trrenz Backkunsl-Seminar

Seminar Backideen aus lrland

Phtndêrseminâr

Seminar für Untemehmensberater

Seminar für Untemehmensberater

Wêitêrh¡ldr rnosmãßnâhme f . Lehrkråfte

WeiterhildrrnÕsmåßnâhme f - Lehrkråfte

Einzugs-
bereích

bundesweil

bundesweit

weltweit

bundesweit

bundesweit

bundesweit

bundesweit

bundesweit

bundesweit

bundesweit

bundêsweil

Beruf

Verkåufer

Båcker

Båôker

Båckêr

Båckêr

Båcker

Båcker

Båcker^/erkåufer

Båckerly'erkåufer

Lfd.
Nr.

79

80

81

a2

83

&5

86

a7

a8

89

90

getb matu¡erl - Ånderung dutch Gutachtet
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Datum der Eintragung:

"" s. Tabellenblatt
MaBnahmekategorie

B€lsgung
tGrWo/J¡

t5.0
12.

15.6

21.ø

1.2

o-2

15.6

Abk.
Zuordnung
Werkstattart

BAW
BAW

BAW

+F{FEDV

BAW

THE

THgEDV

*' siehe gesondertes Tabellenblatl
"Abküzungen"

Übungseinheit
Raumbezeichnung'

Backstube 1

Backstube 2

Backstube 3

Hamburo

Backstube 3

Baden

Hâmburo

Bezeichnung der Bildungstätte:

Dauer der
Maß-

nahme

fstdl
(Std=60mi

n)
300
244

312

420

24

4

312

. Bitte eineindeutige
Bezeichnung

Lehrg./
Jahr

1

1

1

1

1

1

''|

6.
Telh./
l*fir!.

34

n¿

24

12

20

91

max.
Teiln./
Lehrg.

6
6

6

16

'12

2A

16

Teiln./
Jahr

34
34

34

34

12

20

21

Maß-
nahme-

kategorie

2
2

2

2

2

7

2

mit anêrkanntor
Abschluspnltun

g nach HWO
oder BBIG

HWO 842

HWO 842

HWO 642

HWO 642

Maß-nahme
art "

F] /

FW

FW

FW

FW

SCHULUNGSPROGRAMM

Abend- und Wochendmaßnahmen (Teilzeit)

Lehrgang / Kurs

Bäckermeister Ubunqsoruppen
Båckermêister UbunosoruDDen

Båckermeister ÜbunosoruDoen

Meister-EDV-Übunosoruooen

Rezeoterstelluno Fachbuch

Nâchwuchswettbewerb national

Verkauf sleiter EDV-Unterricht

Einzugs-bereich

)undesweit

bundesweit

bundeswêít

bundesweit

Beruf

Båcker

Bäcker

Båcker/Verkäufer

Verkäufer

Lfd.
Nr.

1

2

3

4

gelb markiert = Ånderung durch Gutachtar
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Datum der Eintragung:

**" s. Tabellenblatt
Maßnahmekategoriê

Belegung
tWo/J¡

20_o

o.8

3.6

3.6

3.6

o.a

o.4

1.8

1_8

1-8

o_6

o-6

o.6

22.4

0.8

3.6

3.6

3.6

o.6

0.6

o.6

o.4

o.4

1.8

Abk.
Zuordnung

Werkstattart

THE

THtr FFJV

BAW

BAW

BAW

BAW

BAW

BAW

BAW

BAW

THE

THE

THE

THE

+I.{E EDV

BAW

BAW

BAW

THE

THE

THE

BAW

BAW

BAW

** siehe gesondertes Tabellenblatt
'Abkrlrzunoen"

Übungseinheit
Raumbezeichnung*

Hessen

Hamburq

Backstube 1

Backstube 2

Backstube 3

Backstube 1

Backstube 2

Backstube 1

Backstube 2

Backstube 3

Württembero

Baden

Württemberq

Berlin

Hamburq

Bâckstube 1

Bâckstube 2

Backstube 3

Wrlrttemberq

Baden

Württembero

Backstube 1

Backstube 2

Backstube 1

Bezeichnung der Bildungstätte:

Dauer der
Maß-

nahme

tstdl
(Std=60m

in)

800

3¿

144

144

144

16

16

72

72

72

24

24

24

912

16

144

1M

144

24

24

24

16

'16

72

* Bitte eine¡ndeutige
Bezeichnunq

Lehrg./J
ahr

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

2

1

1

1

1

1

,|

1

1

1

ú
leilnJ
L,6hrC.

t8

18

18

f8

t8

l8
l8
18

18

t8

18

t8

l8

18

18

18

l8
18

18

t8

t8
't8

18

t8

max.
Teiln./
Lehrg.

18

18

18

'18

18

18

18

18

18

18

18

18

18

18

18

18

18

18

18

18

18

18

18

18

Teiln./
Jahr

18

18

l8

18

't8

18

18

18

18

18

18

1A

18

't8

36

't8

18

18

18

18

18

't8

1a

18

Maß-
nahme-

kategorie

2

2

2

2

2

2

2

2

2

2

2

2

2

2

2

2

2

2

2

2

2

2

2

mil anêrkannter
Aþschlussprúfung
nach HWO odsr

BBIG

HWO ç42

HWO S42

HWO 642

HWO 642

HWO 842

HWO S42

llwo 842

HWO 842

HWO S42

HWO S42

HWO ç42

HWO 442

HWO 642

HWO S42

HWO 642

HWO 642

HWO 642

HWO S42

HWO S42

HWO q42

HWOM2

HWO 642

HWO q42

HWO ç42

Maß-
nahme-
art **

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

RAMM
auf das Jahr: 2020

Tagesmaßnahmen (Vollzeit)

Lehrgang / Kurs

Meisterkurs

Båckermeisterkurs Theorieoart

Båckârmeistêrkurs ComDUtêr

Bãckermeisterkurs Praxis Båckerei

Båckermeisterkurs Praxis Konditorei

Båckermeisterkurs Praxis Snacks

Meister UWP

Meistêr UWP

Mêislêr Preklische Prüfunoen

Meister Praklische Prüfunoen

Meister Praktische Prilfunoen

Meister Theori€Þnlf unq

Meister TheorieDrüf uno

Meister mündl. Prtlfunq

Kombikurs g¿ickermeister + Betriebsw¡rt HWO

Båckêmeistêrkurs+B DH Theorieoart

Båckermêislerkurs+BDH Comouter

Båckêrmeisterkurs+BDH Praxis Båckerei

Båckermeisterkurs+BDH Praxis Konditorei

Båckermeislerkurs+BDH Praxis Snacks

Meisler Theorienrûf uno

Meisiâr ThêôrieDriifunô

Meister mündl. Prüfunq

Meister+BDH UWP

Meister+BDH UWP

Meister+BDH Prakt¡sche Pnìfunqen

Einzugs-
bereich

bundesweit

Beruf

Båcker/¡nnen

Båcker/innen

Lfd.
Nr.

1

2
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Datum der Eintragung

"." s. Tabellenblatt
Maßnahmekateqor¡e

Belegung
twdJl

1.8

1.8

o.2

o,2

o,2

o.2

o.1

0.1

0.4

o.6

l3-o

12

o.6

o-2

o^4

o.4

o.4

o.6

6.2

o.4

o.4

o.4

Abk.
Zuordnung

Werkstattart

BAW

BAW

THE

THE

THE

THE

THE

THE

THE

THE

THE

rHE EDV

THE

THE

BAW

BAW

THE

THE

THE

BAW

BAW

THË

* siehe gesondertes Tabellenblatt
"Abkürzunoen"

Ubungseinheit
Raumbezeichnung*

Backstube 2

Backstube 3

Baden

Württemberq

Baden

Württemberq

Baden

Württembero

Weinheim

Weinheim

Hessen

Hamburq

Hêssen

Weinheim

Bâckstubè 2

Beckstube 1

Weinhaim

Hessen

Weinheim

Backstube 2

Backstube 1

Weinheim

Bezeichnung der Bildungstätte:

Dauer der
Maß-

nahme
tsrdl

(Std=60m
in)

72

72

I
I
I
I
4

4

16

24

520

48

24

I
't6

't6

16

24

I
16

16

16

* Bitte eineindeutige
Bezeichnung

Lehrg./J
ahr

1

1

'l

1

1

1

1

'1

1

'|

1

1

1

'|

1

1

1

1

,|

1

'|

1

ø-
TEi¡n./
l'ehrg.

18

18

l8
tð

18

18

l8
18

18

18

18

18

18

18

18

l8
18

18

't8

't8

1a

18

max.
Teiln./
Lehrg.

'f8

1A

18

1A

1a

18

18

18

18

18

18

18

18

18

18

18

18

18

18

18

1A

't8

Teiln./
Jahr

18

18

18

18

18

18

18

18

18

18

18

18

1A

1A

't8

1A

'f8

18

18

18

18

18

Maß-
nahme-

kategorie

2

2

2

2

2

2

2

2

2

2

2

2

2

2

2

2

2

2

2

2

2

2

mit anerkannter
Abschlussprüfung
nech HWO oder

BBIG

HWO 642

HWO €42

HWO 642

HWO 642

HWO €42

HWO €42

HWO 642

HWO 642

HWO 842

HWO 642

HWO 642

HWO 642

HWO €42

HWO 642

HWO 642

HWO €42

HWO S42

HWO 642

HWO 642

r{wo s42

HWO S42

HWO 642

Maß-
nahme-
art **

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

SCHU M
das Jahr: 2020

Tagesmaßnahmen (Vollzeit)

Lehrgang / Kurs

Meister+BDH Praktische Prt¡funqen

Meister+BDH Praktische Priifunqen

BDH Prûfuno 3

BDH Prüfuno 3

BDH Prüfuno 1

BDH Prüfuno 1

BDH Prüfuno 2

BDH Prüfuno 2

BDH Eroånzunosorüfuno

4

Georüfte Verkaufsleiterin HWK

\/o¡k¡r rf<leiler-Fnrthildr ¡nn fVK[ ì

\/arkar ¡f clpilcr-Str rliênõâno FDV

VKL Schriftl. Prú¡funo

VKL Miindl. Pn¡Tuno

VKL UWP Prüfuno

VKL UWP Prüfuno

VKL Proiektarbeit

VKL Schriftl. Prüfuno

VKL Miindl. Prúfuno

P

VKL UWP Prüfuno

GeDri¡fter Brot Sommelier HWK

Einzugs-
bereich

bundesweil

bundesweit

Beruf

Fachverk¿lufer/innen

Båcker/innen

Lfd.
Nr.

3
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Datum der Eintragung:

"* s. Tabellenblatt
Maßnahmekategorie

Belegung

[Wo/J]

8,0

5.6

o-¿

1,2

1.2

2_4

2.4

2.4

1.2

1.2

4.8

0.4

1.2

o.4

4.8

7.2

o.6

1^8

o.8

2.4

o.4

o.2

Abk.
Zuordnung

Werkstattart

THE

THE

THE

THÉ

THE

THE

THE

BAW

THE

BAW

THF

ÏHE

THE

TI{E ÉDV

THE

THE

THE

THE

T+{E EDV

THE

BAW

THE BAW

* siehe gesondertes Tabellenblatt
"Abkürzungen"

Übungseinheit
Raumbezeichnung"

Baden

Würtlembero

Weinheim

Backstube 3

Backstube 3

Baden

Wiirttembero

Backstube 3

Württembero

Backstube 3

Weinheim

Württemberq

Baden

Hamburq

Backstube 3

Weinheim

Württemberq

Baden

Hamburo

Württembero

Backstube 3

Backstube 3

Bezeichnung der Bildungstätte:

Dauer det
Maß-

nahme

tstdl
(Std=60m

in)

12Ct

'l'12

I

24

24

4A

48

4A

24

24

96

I
24

I
96

96

I
24

8

96

16

8

" Bitte eineindeutige
Bezeichnung

Lehrg./J
ahr

2

2

2

2

2

2

2

2

2

2

2

2

2

2

2

3

3

1

''|

1

ø-
TeilnJ
t-ehrg.

16

16

f6
't6

't6

12

1?

12

12

't2

16

t6

16

f6

t6

16

16

16

t6

16

't6

t8

max.
Teiln./
Lehrg.

16

16

16

16

16

12

12

12

12

12

16

16

't6

16

16

16

't6

16

16

16

16

't6

Teiln./
Jahr

32

32

32

32

32

24

24

24

24

24

32

32

32

32

32

48

ß
48

48

16

'16

16

Maß-
nahme-

kategorie

2

2

2

2

2

7

7

7

7

7

7

7

7

7

7

7

7

7

7

7

7

7

mit anorkannter
Abschlussprúfung
nach HWO odêr

BBIG

HWO 642

HWO 642

HWO 642

HWO 642

HWO 642

Maß-
nahme-

art **

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

SCHULUNGSPROGRAMM
aufdas Jahr:202O

Tagesmaßnahmen (Vollzeit)

Lehrgang / Kurs

Brotsommel¡er-Fortbildunq

Brotsommelier-Fortbilduno

Brotsommelier-Fortbildunq

Brolsommelier-Fortbildunq

Brotsommelier Prüfunosabnahme

Fortbi ldunû Schokoladen-Sommelier

Sehokoleden-Sommelier Fôrtb¡lduno

Snhokoladen-Sommelier Fortbilduno

Schokoladen-Sommelier Fortbilduno

Schokôlâdên-Sômmelier Pr[ifunoên

schôkÕlâden-Sômmelier Prüf unoên

ADB

Verkaufslrainer ADB

Verkaufstrainer/in ADB

VerkerÍstrainer/in ADB

Verkeufslrainer/in ADB

Snacktrainer/ìn ADB

Filialmanaoerln ADB

Filialmanaoer/in ADB

Filialmanaoer/in ADB

Filialmanaoer/in ADB

Frnåhnrnôsberâterln ADB

Ernåhrunqsberater/in ADB

Emåh runqsberater/in ADB

Einzugs-
bereich

bundesweit

bundesweit

bundesweit

bundesweit

Beruf

Konditor/innen

FeÒhvêrkådèrliñnen

Båckar + Verkaul

Lfd
Nr.

5

6

7

a

I
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Datum der Eintragung:

* s. Tabellenblatt
Maßnahmekategorie

Belegung
fwdJl

2-¿

'1.2

1.2

o.4

4.4

{-a

1-2

o.6

o-8

4.4

o.6

0.8

0.8

o.2

o.4

0.4

ôa

ô,2

1.2

o.2

0.8

ô.6

Abk.
Zuordnung

Werkstattart

BAW

BAW

BAW

THE

THE

THE

THE

THE

ïHË

TI{E

A¡'W THE

THE

THE

+I{E EDV

THE

THE

THE

THË

THE

THË

BAW

THE

** siehe gesondertes ïabellenblatt
"Abktlr¿ungen"

Übungseinheit
Raumbezeichnung'

Bâckshrbe 1

Backsùrbe 2

Båckslrrbe 3

Beckstube 3

Bâdên

Bâckstube 3

Weinheim

Bâdên

Bâden

Wiirtlêmberd

Wilrttêmberd

Baden

Wúrttembero

Hâmburo

Baden

Wrlrttembero

Wúrttembero

Bâden

Bãden

Wûrttembero

Beckstube 3

Wrlrttembero

Bezeichnung der Bildungstätte:

Dauer der
Maß-

nahme

tstdl
(Std=60m

in)

4A

24

24

I

96

96

16

I

16

96

24

16

16

I

16

16

16

I

16

8

16

24

* Bitte eineindeutige
Bezeichnung

Lehrg./J
ahr

2

2

2

2

2

2

3

3

2

2

I

2

2

1

1

1

1

'|

3

1

2

1

ø
leilnJ
têhrs.

't6

16

l6

16

16

l6

16

l6

12

12

f6

l6

t6

1A

l6
l8
16

12

lo
l5
15

16

max.
Teiln./
Lehrg.

't6

16

16

16

16

16

'16

16

12

12

16

16

16

16

16

16

16

12

10

15

15

16

Teiln"/
Jehr

32

32

32

32

32

32

4A

48

24

24

't6

32

16

16

16

16

12

30

15

30

16

Maß-
nahme-

kategorie

7

7

7

7

7

7

7

7

7

7

7

7

7

7

7

7

7

7

7

7

7

4

mit anerkannter
Abschlussprûfung
nach HWO oder

BBIG

Maß-
nahme-
art *

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

SCHULUNGSPROGRAMM
auf

Tagesmaßnahmen (Vollzeit)

Lehrgang / Kurs

Pnrdukliônslê¡lêr/in ADB

ProdukliônslêilÉr/in ADB

Prôdukliônsleiler/ìn ADB

Produklionsleiler/in ADB

Båôkereitêchnôlôcrê ADB

Båckerêitêchnôlôde ADB

Seminare f ür Führunoskräfte

Seminår'Plðtzlich Führundskråft "

Seminâr'Plðtzlich Frihnrnoskraft '

Fiihnrnoskråftetrainino Chefschmiede

Fiihnrnoskråfletrainino Chefschmiede

"Frfôlôreich môtiviêren'-Seminer

ln 2 Taqen ein besserer Chef

ln 2 Taqen e¡n besserer Chef

Kâssên- und Bezahlsreteme

Konf liktmanaoemênt-Sêminâr

Kônfl ikf manâÕemêni-Seminâr

Die Führunoswerkstatl

Kommunikations-Seminar

Kurz-Seminare für den Verkauf

Kaffeeworkshop

Nelrrôw¡ssênschâtl im VerkârÍ-Seminâr

Pizza. Salate. Nudeln: Snacks fû¡r Mittaqs

Azubi-Fðrdêrseminar Verkâuf

E¡nzugs-
bere¡ch

brrndesweil

bundesweit

bundesweit

bundesweit

Beruf

Båckerfin

Båckerln

Bäcker + Verkauf

FachverkËiufer/innen

Lfd.
Nr.

't0

11

12

13

14

15

16

17

18

'19

20

2'l

22

23
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Datum der Eintragung:

*** s. Tabellenblatt
Maßnahmekategorie

B€l€gung
[wo/ü

o^2

1.2

o.6

2.1

o.4

0.6

1.8

1.2

o.8

o.8

1.2

o.2

2.4

4-O

o.6

0.2

(r2

0.6

1.2

1.2

o,8

l-a

o.8

o.6

Abk.
Zuordnung

Werkstattart

THE

BAW

BAW

THE

THE

THE

BAW

BAW

TI.IE EDV

THE

THE

BAW

THE

THË

BAW

BAW

THE

BAW

THE

THE

BAW

BAW

BAW

BAW

** siehe gesondertes Tabellenblatt
'AbküÊunqen"

Übungseinheit
Raumbezeichnung"

Württembero

Backstube 3

Backstube 3

Weinheim

Baden

Württemberq

Backstube 3

Backstube 3

Hamburo

Baden

Baden

Bâckslube 2

Bedên

Würtlembero

Bâckslube 2

Bãckslube 2

Baden

Backstube 2

Bâden

Württêmbero

Bâckstube 1

Backstube 1

Bâckslube 1

Beckslube 2

Bezeichnung der Bildungstätte:

Dauer der
Maß-

nahme

lstdl
(Std=60m

in)

I
24

24

42

16

24

24

't6

16

16

16

I

4A

80

24

I
I
24

24

24

16

24

32

24

* Bitte eineindeutige
Bezeichnunq

Lehrg./J
ahr

1

2

1

2

1

1

3

3

2

2

3

'|

2

2

1

1

1

1

2

2

2

3

1

1

ø-
TEllnJ
Lehrg.

16

15

18

16

'18

16

18

18

12

12

18

18

12

12

18

18

18

16

12

12

14

18

16

18

max.
Teiln./
Lehrg.

16

15

18

16

16

16

18

18

12

12

16

18

12

"t2

'18

18

18

't6

12

12

14

18

16

18

Teiln./
Jahr

16

30

18

32

16

't6

54

54

24

24

4A

18

24

24

18

18

18

16

24

24

2A

54

16

18

Maß-
nahme-

kategorie

7

7

7

2

2

2

7

7

7

7

7

7

7

7

7

7

7

7

7

7

7

7

4

7

mit anerkannter
Abschlussprúfung
nach l-iwo oder

BBIG

Maß-
nahme-

art **

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

NGSPROGRAMM
auf das Jahr:2020

Tagesmaßnahmen (Vollzeit)

Lehrgang / Kurs

'Kunden zu Fans'-Seminar

Fnihslück und Fnihstücksbuffets

Frontsnackino-Seminar

Émåh runosberate r-Auf baukurs

Emåhrunosberater-Auf bauku rs

Emåhrunosberater-Auf bauku rs

Båckersnack-Seminar

Kanaoees und kle¡ne Snacks

Online-Shoo-Seminar

Online-Shoo-Seminar

Verkaufstra¡nino ¡nlensiv

Kurz-Seminare für die Produktion

Hef ef einteioe-Seminar

Rezeoterstellunosseminar

Rúhrkuchen-Seminar

Weizensauerte¡o-Seminar

Weizensauerteio-Seminar

l-lô.h7êif stôrlcn-Seminâ r

Erotorüfer-Seminar

Brotorüfer-Seminar

Schokoladen-WorkshoÞ

Brotkunst-Ssminar

Azub¡-Fôrderseminar Båicker

Kuchen und Tortenseminar

Einzugs-
bereich

bundesweit

Beruf

+ Konditor

Lfd.
Nr.

24

25

26

27

2A

2S

31

32

3Éì

u
35

36

37

38

39

40

41
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Datum der Eintragung

* s. Tabellenblatt
Maßnahmekateqorie

Ëefegung
two/Jl

o.a

1.2

1,2

ô_6

12

o6

't.2

1,2

o.6

o-6

o.4

o.4

o_8

o_4

1.2

o.2

o-4

o-6

o.6

o.4

o.6

o.6

o.4

o.2

1.0

0.8

Abk.
Zuordnung

Werkstattart

BAW

BAW

BAW

BAW

BAW

BAW

BAW

BAW

BAW

BAW

BAW

BAW

BAW

BAW

BAW

BAW

BAW

BAW

BAW

BAW

BAW

BAW

BAW

BAW

BAW

BAW

* siehe gesondertes Tabellenblatt
"Abkürzunqen'

Übungseinhelt
Raumbezeichnung*

Backstube 2

Backstube 1

Backstube 2

Backstube 1

Backstube 2

Backstube 2

Backstube 1

Backslube 2

Backstube 1

Backstube 1

Backstube 2

Backstube 1

Backstube 2

Backstube 1

Backstube 1

Backstube 1

Backstube 1

Backstube I

Backstube 1

Backstube 2

Backstube 2

Bâckstube 2

Backstube I

Backstube 2

Backstube 1

Backstube 1

Bezeichnung der Bildungstätte:

Dauer der
Maß-

nahme

tstdl
(Std=60m

in)

16

24

24

24

24

24

16

24

24

24

16

16

't6

16

24

I
16

24

24

16

24

24

't6

I
40

16

* Bitte eineindeutige
Bezeichnung

Lehrg./J
ahr

2

2

2

1

2

1

3

2

1

1

1

't

2

1

2

1

'|

1

1

1

,|

1

1

1

1

2

ø-
TellnJ
t€hrg.

t6

l6
16

'16

'16

1d

18

t9

1g

t6

18

16

16

16

18

't6

16

16

t9

16

't8

47

10

29

t5

18

max.
Teiln./
Lehrg.

16

16

16

16

16

18

't8

19

19

16

1a

16

'16

16

18

16

16

16

19

16

18

47

19

29

15

18

Teiln./
Jahr

32

32

32

't6

32

18

a4

3a

19

't6

18

16

32

16

36

16

16

16

19

16

18

47

19

29

15

36

Maß-
nahme-

kategorie

7

7

7

7

7

7

7

7

7

7

7

7

7

7

7

7

7

7

7

7

7

20

7

7

7

7

mit anêrkannlsr
Aþschlussprúfung
nach HWO oder

BBIG

Maß-
nahme-
aft *

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

SCHULUNGSPROGRAMM
2020

Tagesmaßnahmen (Vollzeit)

Lehrgang / Kurs

Erstklassioê Trendlorlen und Desserts

Taiomâcher Besis-Seminar

Teiomacher Profi-Seminar

Weiterbilduno f ûr Teiomacher

Veõâne Torten

Gebåcke fûr die Grillsaison

Brotinnôvâtiônen

Kåsekuchen-Sêminar

C)ntimiênrnd Brótchênõuâlitåt

âltê Bâckvårfâhrên-Seminar

Blechkuchen-Seminar

ootimaler Kãlteeinsâtz-Seminar

Glutenf reie Backwaren-Saminar

Brotaufstriche sêlbst oemâcht

Dinkel-lnlensiv-Seminar

Saminar Gewürze in der Båckerei

Ofenfilhrêr Seminâr

Seminar Skandinavische Backideen

Seminar Gebåckê âus Frânkreich

Seminar WeihnachtsbäÕkerei

Stollen-Seminar

Wêihnâchtsôêtìåcke

Brotsem¡nar

Kremkocher-Seminar

Französische BackkunsþSeminar

Seminar Backideen aus lrland

Einzugs-
bereich

Berul
Lfd.
Nr.

42

43

44

45

46

47

4A

49

50

51

52

53

54

55

56

57

58

59

60

61

62

63

64

65

66

67

gelb markiert = Anclerung durch Aûachtet
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Datum der Eintragung:

.*. s. Tabellenblatt
Maßnahmekategorie

Ëelegung
twdJI

o.8

1.2

0.8

0.8

1.4

t"o

2^O

1.4

0.4

8.0

3.2

o.4

o.8

0.8

o.2

o-2

o.4

o.4

2.0

o.2

o,2

0.2

Abk.
Zuordnung

Werkstattart

BAW

BAW

BAW

BAW

BAW

BAW

BAW

BAW

BAW

BAW

BAW

THË

THE

THE

THE

BAW

THE

THE

TI{E EDV

THE

THE

THE

** siehe gesondertes Tabellenblatt
"Abkûzunqen"

Übungseinheit
Raumbezeichnung'

Backstube 2

Backstube 2

Backstube 2

Backstube 2

Backstube 2

Backstube 2

Backstube 2

Backstube 2

Backstube 2

Backstube 1

Backstube 2

Weinheim

Baden

Weinheim

Weinheim

Backslube 2

Baden

Württembero

Hamburq

Baden

Baden

Baden

Bezeichnung der Bildungstätte:

Dauer der
Maß-

nahme

tstdl
(Std=60m

in)

16

24

16

16

24

40

80

56

16

160

64

16

32

32

8

8

16

16

I
I
I
I

* B¡tte einelndeutige
Bezeichnunq

Lehrg./J
ahr

2

2

2

2

.t

'l

1

1

1

2

2

1

1

1

1

'1

1

1

10

1

1

1

ú
fellnJ
Lehry.

t8

12

18

18

14

16

16

2A

18

t8

16

16

16

't2

12

12

12

16

I
16

16

mâx.
Teiln./
Lehrg.

18

12

1ô

18

14

20

16

16

26

18

18

't6

'16

16

12

12

12

12

16

I

16

16

Teiln./
Jahr

36

24

32

36

42

20

16

'16

26

36

36

-16

16

16

12

12

12

12

160

8

16

16

Maß-
nahme-

kalegoriê

7

7

7

7

7

20

20

20

20

20

20

7

7

7

7

7

7

7

7

21

7

7

mit anerkannler
Abschlussprüfung
nach HWO oder

BBIG

Maß-
nahme-

art **

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

SCHULUNG
auf das Jahr: 2020

Tagesmaßnahmen (Vollzeit)

Lehrgang / Kurs

Plunderseminar

Franzósische Patisserie

Amerikanische Feinbäckerei: Muffins etc.

Baklava und Co: Gebåcke a. d. Orient

Cake Decoration mit TV-Konditorin Betty

Brotseminar in oersischer Sorache

Brotseminar in chinesischer Sorache

Brotseminar in russischer Sorache

Brotseminar in iaoanischer Sorache

Dioloma in German Bakinq

Dioloma in German Bakinq

Seminare Verwaltunq. EDV, Market¡ng

Das oerfekt oroanisierte Büro

Ausb. Hvoienebeauftraoter

Ausb- Hvoienebeauttraoter

Fortbilduno für Einkåufer

Foôd-Fotooraf iê-Semlnar

Food-Fotoo raf ie-Seminar

Food-Fotoorâf ie-Seminar

BBN-Kassensvstem-Sêminar

Seminar für Ehrenamt

Workshoo Generationenwechsel

Enêroiemanaoement-Seminar

Einzugs-
bereich

weltweit

bundesweit

Beruf

Båcker

Brlro

Lfd.
Nr.

68

69

70

71

72

73

74

75

76

T7

7A

79

80

81

a2

a4

85

ge!þ maft¡en = Ånderung dutch Gutachter
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Datum der Eintragung:

.*. s. Tabellenblatt
MaBnahmekategorie

Belegung

IWdJ¡

o.8

0.8

o.8

o.8

0.8

0.8

o.8

o.8

0.8

s.o

5.6

o.8

o.8

0.8

o.8

o.8

0.6

0.6

0.8

ô_a

o_8

o_8

Abk.
Zuordnung

Werkstattart

BAW

BAW

BAW

THE

THE

THE

THE

THE

+HE EDV

BAW

BAW

THE

THE

THE

THE

BAW

BAW

BAW

THE

THE

THE

THE

* siahe gesondertes Tabellenblatt
"Abküzunqen'

Übungseinheit
Raumbezeichnung"

Backstube 1

Backstube 2

Backstube 3

Hessen

Baden

Berlin

Württembero

Weinheim

Hamburo

Backstube 3

Backstube 3

Berlin

Baden

Württemberq

Berl¡n

Backstube 3

Backstube 3

Back$tube 3

Berlin

Berl¡n

Berlin

Berlin

Bezeichnung der Bildungstätte:

Dauer der
Maß-

nahme

tsrdl
(Std=60m

in)

32

32

32

32

32

32

32

32

32

40

112

16

16

16

16

16

24

24

16

16

16

16

* Bitte eineindeutige
Bezeichnung

Lehrg./J
ahr

1

1

1

1

1

1

'|

.t

1

3

2

2

2

2

2

2

1

1

2

2

2

2

ú
Telln./
Lehq.

2A

28

28

2A

.211

2A

2A

2A

2A

2

l5

20

20

2{t

1A

18

18

18

18

18

18

18

max.
Teiln./
Lehrg.

2A

2A

28

28

28

28

2e

2A

2A

2

15

20

20

20

18

18

18

18

't8

18

't8

't8

Teiln.i
Jahr

28

28

28

28

2A

28

28

28

28

6

30

40

40

40

36

36

18

't8

36

36

36

36

MaB-
nahme-

kategorie

7

7

7

7

7

7

7

7

7

7

7

7

7

7

7

2

2

7

7

7

7

mit anerkanntêr
Abschlussprüfung
nach HWO oder

BBIG

Maß-
nahme-

art **

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

auf das Jahr: 2020

Tagesmaßnahmen (Vollzeit)

Lehrgang / Kurs

Nachwuchsförderunq

Wettbewerb für die Prùfunosbesten

Wêltbêwêrb fúr die Prüfunosbeslen

Weltbêwêrh f fir d¡e Prúf unosbestèn

Wettbewerb für die Prüfunqsbesten

Wettbewerb für die Prüfunqsbesten

Wettbewerb für die Prüfunqsbesten

Wetthcwerb f rlr die Prúf undsbestên

Weitbêwêrb f r'rr die Prûf unosbesten

Trainino Nachwrchswettbewerb

Weilertrildr ¡no Nâtionelmânnschaft

Sensorlktrainlnqs

DLG-Sensorik-Seminar

DLG-Sensorik-Seminar

für

fúr

Brotsensorik f i¡r Meisterschüler

B rolsensorik f t¡r Verkauf sle¡terinnen

Deoustat¡onsseminar Brot & Wein

Dêdilsleliônssãminar Brot & Bier

Deoustationssem¡nar Brot & Kåse

Dêoustationsseminar Brot & Whiskev

Einzugs-
bereich

bundesweit

Beruf

Båcker

Lfd.
Nr.

86

87

88

89

q0

91

92

93

94

96

97

getb mafiel = Ånderung durch Gutachter
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Datum der Eintragung

"** s. Tabellenblatt
Maßnahmekategorie

Belegung
tWo/JI

0.8

0.8

1.6

t.6

1,6

32

o,4

o.4

o.4

o.4

o.4

o.4

o.4
o.4
o_4

Abk.
Zuordnung

Werkstattart

THE

THE

THE

THE

THE

THE

THE

THE

THE

THE

THE

THE

THE
THE
BAW

* siehe gesondertes Tabellenblatt
"Abkürzungen"

Übungse¡nhe¡t
Raumbezeichnung"

Weinheim

Weinheim

Weinheim

Weinheim

Weinheim

Weinheim

Baden

Wrlrttembêro

Württembero

Baden

Beden

Württembero

Württembero
Baden

Bâckstube 3

Bezeichnung der Bildungstätte:

Dauer der
Maß-

nahme
tstdl

(Std=60m
in)

32

32

'16

16

16

16

8

I

16

16

16

16

16

16
6

* Bitte eineindeutige
Bezeichnung

Lehrg./J
ahr

1

1

4

4

4

I

2

2

1

1

1

1

1

1

1

ø
Teiln./
tehrS.

24

12

12

12

f8

f8

25

25

30

30

s0

3t!

40
4n
4Q

max.
Teiln./
Lehrg.

24

'12

l8
18

18

18

25

25

30

30

30

30

40
40
40

Teiln./
Jahr

24

12

72

72

72

144

50

50

30

30

30

30

Æ
40
40

Maß-
nahme-

kategorie

7

7

7

7

7

7

21

21

7

7

2-l

2'l

7
7
7

mit ansrkanntsr
Abschlussprúfung
nach HWO oder

BBIG

Maß-
nahme-
art *"

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

FW

NGSPROGRAMM
auf das Jahr: 2020

Tagesmaßnahmen (Vollzeit)

Lehrgang / Kurs

Aufbau-Traininqs für Brotsommeliers

Aufbau-Traininos f ür Schoko-Sommeliers

Brotsensorik f ür Gastronomen

Brolsensorik lür Food-Joumalisten

Brot-Sensorik für Weinsommelìers

Brotsensorik f . Verbraucher (Wochenend-Kurs)

Sonstiqe Veranstaltunqen

Seminar für lnnunoen

Seminar für lnnunoen

Seminar f rlr Unternehmensberater

Seminar f ür Unternehmensberater

Aufoabenerstellu noskommiss¡on

Auf oabenerslellunoskom mission

Weiterbilduno f. Lehrkråfte an Båckerschulen
Wêitêrbilrfi rno f . Lehrkrålte an Båckerschulen
Weiterbilduno f. Lehrkräfte an Båckerschulen

Einzugs-
bereich

bundesweit

bundêsweit

bundesweit

bundesweit

bundesweit

Beruf

Gastronomen

Journalisten

Sommeliers

Verbraucher

Lfd.
Nr.

98

99

100

101

't02

103

104

't06

107

getb matuieft = Anderung duÍch Gutachter
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Datum der Eintragung:

"'s. Tabellenbhtt
Maßnahmekateoorie

Belegung

twdJl

15fì
19.'

15_A

15(ì

12.2

15.6

?1 ?l

15.6

t5-6

Abk.
Zuordnung

Werkstattart

BAW
BAW

BAW

BAW

BAW

BAW

I¡{.F FI}V

+HE EDV

THE ÉDV

*. siehe gesondertes Tabellenblatt
'Abkürzunoen"

Übungseinheit
Raumbez€¡chnung'

Bâckslube 1

Backslube 2

Bâckstube 3

Backstube 1

Bâckstube 2

Bâckstrtbe 3

Hamburo

Hâmburo

Hâmbrrro

Bezeichnung der Bildungstätte:

Dauêr dêr
Maß-

nahme

tsrdl
(Std=60mi

nl
300
2M

312

300

244

412

420

3-12

2,1)

- Bitte eineindeutige
Bêzeichnuno

Lehrg./
Jahr

1

1

I

1

1

1

1

I

1

ø-
TeilnJ
Lehrg.

f8

tß

18

1A

ln

18

1ß

1n

max.
Teiln./
Lehrg.

18
'18

18

18

1A

18

'18

18

18

Teiln./
Jahr

18
18

'18

18

'la

18

18

18

18

Maß-
nahme-

kateg.or¡e

2
2

2

2

2

2

2

2

2

mit anerkannt€r
Ab$hlusprüfun

q nâch HWO
odêr BBIG

HWO S42
HWO 842

HWO 642

HWO 842

t{wcì s42

HWO 442

HWO 642

HWO 642

HWO 642

Maß-nahme
art'.

FW

FW

FW

FW

FW

SCHULUNGSPROGRAMM
Bezogen auî das Jahr: 2020

Abend- und Wochendmaßnahmen (Teilzeit)

Lehrgang / Kurs

Bäckermeister Ubunosoruooen
Båckerme¡ster úbunosoruooen

Båckêrmê¡sler [Jbunosonlooen

Kombikurs Übunosoruooen

Komb¡kurs Ûbunosoruooen

Komtlikrrrs I lhllnosonnoen

Mê¡clÂr-FfìV-l lhr rndaôÍ hñên

VKL-Krrrs EDV âbends

VKI -Krrrs Snackr-rhrrnoen âm Abend

Einzugs-bereich

bundeswê¡t

bundesweil

bundesweit

Beruf

Flånkêr

8äcker

VerkãrÍer

Lfd.
Nr.

1

2

3

gelb markieft = Ä,nderung durch Gutachter
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10.10.2017Umbau u. Sanierung Akademie Deutsches Bäckerhandwerk Weinheim, Goaheimer Talstraße 23, 69469 Whm. Flächenberechnung Planung Haupttrakt, Gästehaus anteilig

Wohnfläche (m2)Nutfläche (m2)

'f 7,99

10,08

2,57

8,78

32,08

19,91

6,43

5,62

2't,19

14,16

2,73

18,66

6,72

14,73

20,40

3't,74

13,16

15,81

14,42

49,16

326.34

H-KG-O6

H-KG-07

H-KG-08

H-KG-09

H-KG.1O

H-KG-1 1

H-KG-12

H.KG-13

H-KG-15

H-KG-14

H-KG-14a

H-KG-16

H.KG-27

H-KG-17

H-KG-18

H-KG.19

H-KG-20

H.KG-21

H.KG.23

H-KG.22

Geschoss

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

Raumbezeichnunq

WC Damen

WC Herren

Putzraum 1

Beh. WC

Flur 4

Laqer Hausmeister

Personal Damen WC

Personal Damen Umkle¡de

Vorrãte

Hausanschluss

BI\AZ

Laqer

Batter¡eraum

Keller 3

Geräte

Getränkelager

Heizunq

Keller 4

Keller 5

Keller 6

Ubertraq

Nr

.l

2

J

4

5

6

7

I

I

10

11

12

'13

14

14

15

to

17

18

19



Seite 2

Wohnfläche (m2)Nutzfläche (m2)

326,34

3,94

11,78

20,17

46,40

¿+08,63

14,52

1s,70

2,92

'18,40

55,54

46,68

16,91

4,71

13,80

25,37

16,15

5,25

80,02

9,11

128,87

H.KG-26

H-KG-25

H-KG-24

H.KG-28

H.KG.O2

H-KG.Os

H-KG-03

H-KG.O4

H-EG-04

H-EG.O5

H-EG-07

H.EG-O8

H.EG.O6

H-EG-09

H-EG-09a

H-EG-03

H-EG-10

Geschoss

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

EG

EG

EG

EG

EG

EG

EG

EG

EG

Raumbezeichnung

bertraq

Abst.

Flur 2

Treppenhaus

Technikraum / Luftunq

Summe Haupttrakt

Elektrozentrale

Wäsche

Telefonzentrale

Treppenhaus

Summe Gästehausanteil

Búro 1

Búto2

Flur

Kopieren

Büro 3

Büro 4

Flur

Empfang

Windfanq

Ubertraq

Nr

20

21

22

z5

24

25

¿o

27

1

2

ó

4

5

6

7

8

o
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Wohnfläche (m2)Nutzfläche (m2)

124,87

6,45

5,17

45,12

27,48

5,95

23,58

165,43

111,48

103,s6

77,27

42,24

7,94

702,35

16,87

32,19

49,06

H.EG.13

H-EG-12

H-EG-14

H.EG.17

H-EG-16

H-EG-l5

H-EG-1 1

H-EG-22

H.EG-18

H.EG.19

H-EG-21

H.EG.2O

H.EG-01

H.EG.O2

Geschoss

EG

EG

EG

EG

EG

EG

EG

EG

EG

EG

EG

EG

EG

EG

EG

EG

Raumbezeichnunq

Ubertrag

Kühlzelle 1

Kühlzelle 2

Kúche

Spülküche

Trockenlaqer

Serviceflur

Restaurant

Speisebereich

Seminarraum Baden

Seminarraum Württemberg

Stuhllaqer

Treppenhaus

Summe HâupttraK

Bücherlaqer

Lobby

Summe Gästehausanteil

Nr

10

11

12

13

14

15

16

17

18

19

20

21

19

21
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Wohnfläche (m2)Nutzfläche (m2)

22,10

5,81

3,32

33,98

11,86

3,96

22,90

4,11

19,77

3,61

22,23

2,55

11,88

3,18

26,99

2,36

4,28

77,57

12,87

17,28

68,92

204.89

H-OG-05

H-OG-06

H-OG-10

H-OG-13

H-OG-08

H-OG-07

H-OG-11

H-OG-15

H-OG-16

H-OG-14

H-OG-20

H-OG-21

H-OG-12

H-OG-09

H-OG-18

H-OG-17

H-OG-19

H-OG-29

H-OG-27

H-OG-26

H-OG-31

Geschoss

OG

OG

OG

OG

OG

OG

OG

OG

OG

OG

OG

OG

OG

OG

OG

OG

OG

OG

OG

OG

OG

Raumbezeichnunq

Flur 4

Pulzraum 2

Abst.

Flur 3

Zimmer2

Bad

Zimmer 3

Bad

Zimmer 6

Bad

ZimmerT

Bad

Zimmer 4

Bad

Zimmer 5

Zimmer 5, Flur

Bad

Pausenraum

WC Herren

WC Damen

Seminarraum Berlin

Ubertrao

Nr

'1

2

2

4

q

6

7

o

o

10

1l

12

13

14

15

16

17

1B

19

21

22



Seite 5

Wohnfläche (m2)

55,66

4,91

4.77

9,73

29,97

11,14

13,85

2,57

3,99

37,53

12.55

186,67

Nutzfläche (m2)

204,89

54.79

12,71

272,39

18,52

13,28

24,30

56,10

H-OG-32

H-OG-s3

H-OG-03

H-OG-02

H-OG-04

H-DG-O5

H-DG-06

H-DG-07

H-DG-OB

H-DG-09

H-DG-13

H-DG-14

H-DG-15

H-DG.12

H-DG-1 1

H.DG-10

Geschoss

OG

OG

OG

OG

OG

OG

OG

DG

DG

DG

DG

DG

DG

DG

DG

DG

DG

DG

Summe Haupttrakt Wohnung

Raumbezeichnung

bertraq

Seminarraum Weinheim

Treppenhaus 2

Summe Haupttrakt

Büro Gastro

Treppenhaus 1

Zimmer

Summe Gästehausanteil

Flur 1

Bad

Flur 2

Waschen

Eltern

Kind 1

Kind 2

Abst.

Bad

Wohnen/Essen

Küche

Nr

23

24

26

27

28

1

2

3

4

5

6

7

I

o

'to

11



Seite 6

Wohnfläche (m2)Nutzfläche (m2)

83,74

13.39

9,32

16,61

32,06

12,53

9,76

20,08

4,31

188,41

18,47

16,20

22,61

57,28

H-DG-16

H-DG-23

H-DG-18

H.DG.19

H-DG-17

H-DG-20

H-DG-21

H-DG.22

H-DG-24

H.DG.O2

H-DG-03

H-DG-04

Geschoss

DG

DG

DG

DG

DG

DG

DG

DG

DG

DG

DG

DG

DG

DG

Raumbezeichnung

Seminarraum Hamburq

Treppenhaus 2

Archiv 1

Archiv 2

Flur 2

zBv

Laqer 1

Laqer 2

WC

Summe Haupttrakt

ZimmerT

Treppenhaus

Zimmer 8

Summe Gästehaus

Nr

12

13

14

15

16

17

18

19

20

21

22

zó



Seite 7

Wohnfläche (m2)

0,00

0,00
0,00

0,00
0.00
0.00

0,00
0,00
0,00

186,67
0.00

186,67

186,67

Nutzfläche (m2)

408,63
55,54

464,17

697,10
49.06

746,16

272,39
56,1 0

328,49

188,41

57,28
245,69

1.784,51

Geschoss

Zusammenstellunq Flächen

Raumbezeichnunq

Summe KG Haupttrakt
Summe KG Gästehaus
Summe KG Gesamt

Summe EG Haupttrakt
Summe EG Gästehaus
Summe EG Gesamt

Summe OG Haupttrakt
Summe OG Gästehaus
Summe OG Gesamt

Summe DG Haupttrakt
Summe DG Gästehaus
Summe DG Gesamt

Gesamtsumme KG-DG
(Haupttrakt / Gästehaus)

Nr
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Akademie Deutsches Bäckerhandwerk Weinheim

Gästeha us



Seite 1

10.10.2017Umbau u. Sanierung Akademie Deutsches Bãckerhandwerk Weinheim, Goxheimer 23, 69469 Whm. Flächenaufstellung Gästehaus

Wohnfläche (m2)Nutlläche (m2)

20,23

44,14

44,90

44,90

66,33

89,80

37,18

347,48

17,06

17,06

20,00

20,26

20,26

20,26

20,26

20,00

20,26

20,26

20,26

20,26

20,26

256.46

Raum-Nr

G.KG-01

G-KG-02

G-KG-03

G-KG-04

G-KG-06

G.KG-05

G.KG-07

G-EG-O1

G-EG.O2

G.EG-03

G.EG{4

G.EG-05

G-EG-06

G-EG-07

G-EG{8

G.EG-09

G-EG-10

G.EG-I1

G-EG.12

G-EG-13

Geschoss

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

KG

EG

EG

EG

EG

EG

EG

EG

EG

EG

EG

EG

EG

EG

Raumbezeichnung

He¡zunq

Freizeitraum 2

Laqer

Laqer

Seminarraum Hessen

Freizeitraum 1

Flur

Summe Gästehaus

Außenlaqer

Außenlager

Zimmer 1 / Dusche

Zimmer 2l Dusche

Zimmer 3 / Dusche

Zimme¡ 4l Dusche

Zimmer 5 / Dusche

Zimmec 6lDusche

ZimmerT lDusche

Timmer 8 / Dusche

Zimmer 9 / Dusche

Zimmer 10 / Dusche

Zimme¡ 11 / Dusche

lJbertreo

Nr

1

2

3

4

5

6

7

I

I

10

11

12

13

14

15

16

17

18

19

20



Seite 2

Wohnflãche (m2)Nutzflãche (m,)

256,46

20,44

3,51

3,51

36,56

320,48

21,34

21,60

21,60

21,60

21,60

21,60

21,60

2'1,78

21,78

21,78

21,78

21,78

21,78

21,34

36,56

339,52

Raum-Nr

G-EG-14

G-EG.15

G.EG-16

G-EG-17

G-OG-0'l

G-OG-02

G-OG-03

G-OG-04

G-OG-05

G-OG-06

G-OG-07

G-OG-08

G-OG-09

G-OG-10

G-OG-11

G-OG-12

G-OG-13

G-OG-14

G-OG-15

Geschoss

EG

EG

EG

EG

EG

OG

OG

OG

OG

OG

OG

OG

OG

OG

OG

OG

OG

OG

OG

OG

OG

Raumbezeichnunq

Ubertrag

Zimmer 12 / Dusche

Putzraum 1

Putzlaum 2

Flur

Summe Gästehaus

Zimmer 1 / Dusche / Balkon

Zimme¡ 2l Dusche / Balkon

Zimme¡ 3 / Dusche / Balkon

Zimmer 4lDusche / Balkon

Z¡mmer 5 / Dusche / Balkon

Zimme¡ 6l Dusche / Balkon

Zimmer 7 / Dusche / Balkon

Zimmet 8l Dusche / Balkon

Zimmer 9 / Dusche / Balkon

Zimme/. 10 / Dusche / Balkon

Zimmer 11 / Dusche / Balkon

Zimmer 12 / Dusche / Balkon

Zimmerl3 / Dusche / Balkon

Z¡mmer 14 / Dusche / Balkon

Flur

Summe Gästehaus

Nr

21

22

23

24

25

26

27

2A

29

30

31

32

33

34

35

36

37

38

39



Se¡te 3

0.00

Wohnfläche (m2)

Wohnflãche (m2)

320,04

Nutáläche (m2)

347,48

320,48

3Ít9,52

320,04

1_327-52

20,26

20,26

20.26

20,26

20,26

20,44

20,44

20,26

20,26

20,26

20,26

20.26

20,00

36,56

Nutzflãche (m2)

20,00

G-DG-13

G-DG.14

G.DG.15

Raum-Nr

G.DG.O1

G-DG-02

G-DG{3

G.DG-04

G-DG-05

G-DG.06

G.DG{7

G.DG48

G-DG.O9

G.DG.1O

G-DG-11

G-DG.12

DG

DG

DG

DG

DG

DG

DG

DG

DG

DG

Geschoss

DG

DG

DG

DG

DG

DG

Zimmer 13 / Dusche

Zirflmef 14 / Dusche

Flur

Summe Gästehaus

Zusammenstellung Flächen

Summe KG Gãstehaus

Summe EG Gåstehaus

Summe OG Gåstehaus

Summe DG Gästehaus

Gesamtsumme KG-DG

Raumbezeichnung

Zimmer I / Dusche

Zimmer 2l Dusche

Zimme¡ S lDusche

Zimmer 4lDusche

Zimmer 5 / Dusche

Zimmer 6lDusche

ZimmerT lDusche

Zimmer I / Dusche

Zimmer 9 / Ðusche

Zimmer 10 / Dusche

Zimmer 11 / Dusche

Timme¡ 12 / Dusche

47

ß

49

50

51

52

53

g

Nr.

4A

41

42

¿t{,

M

¡t5

ß

-II
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Akademie Deutsches Bäckerhandwerk Weinheim

Technologiezentrum



Seite 1

10.10.2017Akademie Deutsches Bãckerhandwerk Weinheim, Gorxheimer Talstraße 23, 69469 Whm. Flächenberechnung Techno¡ogiezentrum

Wohnflåche (m2)Nutzflãche (m2)

254,33

14.11

66,47

24.36

7,44

27,42

24.82

23,24

23.24

155,01

s,80

17,41

8,67

9,70

8,64

69,03

739,69

Raum-Nr

T.EG{1

T-EG-02

T-EG-03

T-EG-04

T.EG.O5

T-EG-06

T-EG.O7

T-EG-08

T-EG-09

T-EG-10

T-EG.11

T-EG-'t2

T-EG-13

T-EG-14

T-EG-15

T-EG.16

T-EG.17

Geschoss

EG

EG

EG

EG

EG

EG

EG

EG

EG

EG

EG

EG

EG

EG

EG

EG

EG

Raumbezeichnunq

Backstube 1

Sprilraum

Backstube 3

Rohstotfe 1

Zw-Flur

Maschine Abstellraum

Rohstoffe 2

Spülraum

Flur

Backstube 2

Putzraum

Lehrer

Büro

Lehrm¡ttel

Zw.-Flur

Flur

Pausenbereich

Summe EG

Ubertrao

Nr

1

2

3

4

5

6

7

I

o

10

11

12

13

14

15

16

17



Seite 2

Wohnfläche (m2)

Wohnfläche (m2)

0,00
0,00
o,oo

Nutzflåche (m2)

14.34

5,89

2,87

2,65

2,87

5,81

11,79

6.72

æ,08

14.78

ß'fi

2,69

9.17

2,63

1¡t5.75

Nutllãchen (m2)

739.69
145,75

885,44

Raum-Nr

T-UG-01

T-UG-02

T.UG-03

T-UG.O4

T.UG.O5

T-UG-06

T-UG-07

T-UG.O8

T-UG-09

T-UG-IO

T-UG-11

T-UG-12

T-UG-13

T-UG-14

Geschoss

UG

UG

UG

UG

UG

UG

UG

UG

UG

UG

UG

UG

UG

UG

Zusammenstellung F!ächen

Raumbezeichnung

Ubertraq

WC-Herren

Umkleide Herren

Duschen H

Putzraum

Duschen D

Umkleide D

WC-D

Elektroanschluss

Heizunq

Windfang

Halle

Flur 1

Flur 2

Flur 3

Summe UG

Summe EG
Summe UG

Summe KG Gesamt

Nr

18

19

20

21

22

23

24

25

26

27

28

29

30

31
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Spolraum
23.24 m2

I

I

I

I

I

I

I

T.EG.I2
Leher
17.41 m2

" _ - _ - _-_ -L- _ " _ - _

r+c¡z I

Roh$ofiâ2 |

24.82m. i

T.EG.I3
80rc
8.67 rf

T-EG-1¡l
Lehmifrel
9-70 m'

T€G.íI
Pulæum
5.80 ñ'

T-EG.IO

I

I

_.L.
I

__t__
I

L_______
I

Backsfube 2
155.01 nf

T€G{r6 |

Mâsch¡ne Ab+dlÉuñ
27.42ÍP 

i

T-EG-I5

E¡ngang

T.EG{¡9
Flur
23.21rf

Zw. Flur
8.64 rn:

T-EG.I7
Pausb€€ich
30.11 m.

T-EG.I6
Rur
69.03 rnz

T.EG{)4
Rohstoñe 1

24.ßd

Flur

T-EG{3
Beckstube 3
68.47 m'.

T+G-02
Sptl€0m
14.11 ß?

_.t_

I

I

I

I

.t-

T€G.{II
Bâckstube 129.*tr

Eingang
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