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SCHULUNGSPROGRAMM

Bezogen auf das Jahr: 2016

Bezeichnung der Bildungstatte:

Datum der Eintragung:

TagesmafBnahmen (Vollzeit)

* Bitte eineindeutige

** sishe gesondertes Tabellenblatt

*** 5. Tabellenblatt

Bezeichnung "Abkarzungen” MaBnahmekategorie
Dauer der
) MaR- | mitanerkannter MaB- ) max. & MaB3- 3 o Abk.
rod IR B rame. | Axshre| 1 | T/ | g | v |LET00) T | Ooursebet | oo | s
art BBIG - Lehrg. | Lehrg. (Std=60m -
in)
1 |Bécker bundesweit | Aufgabenerstellungskommission FW 21 30 30 30 1 16 Baden THE 04
bundesweit |Aufgabenerstellungskommission FW 21 30 30 30 1 16 Wirttemberg THE 0,4
2 |Backer bundesweit |Backermeisterkurs Theoriepart FW HWO §42 2 14 14 14 1 800 Hessen THE 20.0
bundesweit |Backermeisterkurs Computer FW HWO §42 2 14 14 14 1 16 Hamburg FHEEDV 0,4
bundesweit |Backermeisterkurs Praxis Backerei FW HWO §42 2 14 14 14 1 72 Backstube 1 BAW 1.8
bundesweit |Béckermeisterkurs Praxis Konditorei FW HWO §42 2 14 14 14 1 72 Backstube 2 BAW 1,8
bundesweit |Meister UWP FW HWO §42 2 14 14 14 1 16 Backstube 1 BAW 0.4
bundesweit _|Meister UWP FW HWO §42 2 14 14 14 1 16 Backstube 2 BAW 0,4
bundesweit |Meister Praktische Pritffungen FW HWO §42 2 14 14 14 1 72 Backstube 1 BAW 1.8
bundesweit |Meister Praktische Prafungen FW HWO §42 2 14 14 14 1 72 Backstube 2 BAW 1,8
bundesweit |Meister Praktische Prifungen FW HWO §42 2 14 14 14 1 72 Backstube 3 BAW 1,8
bundesweit |Meister Theorieprifung FW HWO §42 2 14 14 14 1 24 Wrttemberg THE 0,6
bundesweit |Meister Theorieprafung FW HWO §42 2 14 14 14 1 24 Baden THE 0.6/
bundesweit |Meister mindl. Prifung FW HWO §42 2 14 14 14 1 24 W rttemberg THE 0.6
3 |Backer bundesweit |Béckermeisterkurs+BDH Theoriepart FwW HWO §42 2 20 20 20 1 912 Hessen THE 22,8
bundesweit |Backermeisterkurs+BDH Computer FW HWO §42 2 20 16 10 2 16 Hamburg THE-EDV 0.8
bundesweit | Backermeisterkurs+BDH Praxis Béckerei FW HWO §42 2 20 20 20 1 72 Backstube 1 BAW 1.8
bundesweit |Backermeisterkurs+BDH Praxis Konditorei FW HWO §42 2 20 20 20 1 72 Backstube 2 BAW 1.8
bundesweit |Meister Theorieprufung FW HWO §42 2 20 20 20 1 24 W rttemberg THE 0,6
bundesweit |Meister Theorieprifung FW HWO §42 2 20 20 20 1 24 Baden THE 0.6
bundesweit |Meister mdndl. Priifung HWO §42 2 20 20 20 1 24 W irttemberg THE 0.6
bundesweit [Meister+BDH UWP FW HWO §42 2 20 20 20 1 16 Backstube 1 BAW 0.4
bundesweit |Meister+BDH UWP HWO §42 2 20 20 20 1 16 Backstube 2 BAW 0.4
bundesweit [Meister+BDH Praktische Priffungen FW HWO §42 2 20 20 20 1 72 Backstube 1 BAW 1,8
bundesweit |Meister+BDH Praktische Prufungen FW HWO §42 2 20 20 20 1 72 Backstube 2 BAW 1.8
bundesweit |Meister+BDH Praktische Prifungen FW HWO 8§42 2 20 20 20 1 72 Backstube 3 BAW 1.8
bundesweit |BDH Prafung 3 FW HWOQO §42 2 20 20 20 1 8 Baden THE 0,2
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SCngtol:eTngszjgr:ngé\MM Bezeichnung der Bildungstétte: Datum der Eintragung:
TagesmaBnahmen (Vollzeit) el Bl WA Cr )
Dauer der
. MaB- | mitanerkannter MapB- ) max. 2 MaB- ) o Abk.
rame. | zetezirs| 19 | T/ | i | v (LS0) e | Ursentet | g | Sty
art BRIG - Lehrg. | Lehrg. (Std=60m -
in)

bundesweit |BDH Priifung 3 FW HWO §42 2 20 20 20 1 8 Warttemberg THE 0.2
bundesweit [BDH Prifung 1 FW HWO §42 2 20 20 20 1 8 Baden THE 0.2
bundesweit |BDH Prafung 1 FW HWQ §42 2 20 20 20 1 8 Wirttemberg THE 0.2
bundesweit |BDH Prafung 2 FW HWOQO §42 2 20 20 20 1 4 Baden THE 0.1
bundesweit |BDH Prufung 2 FW HWO §42 2 20 20 20 1 4 Wurttemberg THE 0.1
bundesweit |BDH Ergé&nzungsprifung FW HWO §42 2 20 20 20 1 16 Weinheim THE 0.4
bundesweit |BDH Prifung 4 FW HWO §42 2 20 20 20 1 24 Weinheim THE 0.6
4 |Backer weltweit Intensiv-Seminar japanische Backer FW 20 2 2 1 2 45 Backstube 3 BAW 2.3
Konditor/Verkaufer bundesweit |Kaffeeworkshop (Seminar) FW 7 8 12 8 1 16 Baden THE 0.4
6 |Backer/Verkaufer weltweit Nachwuchswettbewerb intern. 20 12 12 12 1 48 Backstube 1 BAW 1.2
Nachwuchswettbewerb intern. 20 12 32 12 1 48 Backstube 2 BAW 1,2
Nachwuchswettbewerb intern. 20 12 32 12 1 48 Backstube 3 BAW 1.2
Nachwuchswettbewerb intern. 20 12 32 12 1 16 Hessen THE 0.4
Nachwuchswettbewerb intem. FW 20 12 32 12 1 56 Baden THE 14
Nachwuchswettbewerb intern. FW 20 12 32 12 1 56 Berlin THE 14
Nachwuchswettbewerb intern. FW 20 12 32 12 1 56 Warttemberg THE 1,4
Nachwuchswettbewerb intern. FW 20 12 32 12 1 56 Weinheim THE 1,4
Nachwuchswettbewerb intern. FW 20 12 32 12 1 32 Hamburg HH4E-EDV 0.8
7 _|Bécker bundesweit |Brotprafer-Seminar FW 7 16 20 2 24 Berlin THE 1,2]
Brotprafer-Seminar FW 7 16 20 8 2 24 Weinheim THE 1,2
Verkaufer bundesweit |Verkaufstrainer-Ausbildung FW 7 14 18 14 1 96 Weinheim THE 2.4
Bécker bundesweit |Weizensauerteig-Seminar FW 7 19 19 19 1 8 Backstube 2 BAW 0.2
Weizensauerteig-Seminar FW Z 19 19 19 1 8 Berlin THE 0.2
10 |Verkaufer bundesweit |Verkaufstrainer-Seminar FW 7 14 18 14 1 96 Weinheim THE 24
Verkaufstrainer-Seminar FW iZ 14 18 14 1 8 Warttemberg THE 0.2
Verkaufstrainer-Seminar FW 7 14 18 14 1 24 Baden THE 0.6
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Sc“gg_';ogggiiﬁgrizﬁMM Bezeichnung der Bildungstatte: Datum der Eintragung:
TagesmaBnahmen (Vollzeit) Pt | | oo
Dauer der
Lfd. Beruf Einzugs- Lehrgang / Kurs '::r[:;_ Ar:gc:Tues"s(:?l;:Jer:g n,::rgé- Teiln./ 1r_n ?x. /1T el‘l- J Lehrg./J nh;ﬁrr:a Ubungseinheit Zu:rg'r:hng Belegung
Nr. en bereich 9ang nart v | mach ;gg oder katig*orie Jahr L:r'\:é' Leeh:g. ahr [S_td] Raumbezeichnung* Werkffartart [GiWolJ]
(Std=60m
in)
Verkaufstrainer-Seminar FW 14 18 14 1 8 Hamburg FeE=EDV 0,2
11 |Bécker bundesweit |Fortbildung fiir Einkaufer FW 7 10 25 10 1 8 Weinheim THE 0,2
12 |Backer weltweit Seminar far internationale Backer FW 20 15 18 2 320 Backstube 1 BAW 16,0
Seminar far internationale Backer FW 20 15 18 2 64 Backstube 2 BAW 3.2
13 |Konditor bundesweit |Hochzeitstorten-Seminar FwW 7 15 16 15 1 24 Backstube 2 BAW 0.6
14 |Verkaufer bundesweit |Neurowissenschaft im Verkauf-Seminar FW A 15 15 15 1 8 Baden THE 0.2
15 |Béacker bundesweit |Brotsommelier-Ausbildung FW HWO §42 2 17 18 17 1 120 Baden THE 3,0
Brotsommelier-Ausbildung FW HWO §42 2 17 18 17 1 112 Warttemberg THE 2,8
Brotsommelier-Ausbildung FW HWO §42 2 17 18 17 1 8 Weinheim THE 0,2
16 |Backer/Konditor bundesweit |Hefefeinteige-Seminar FW 7 12 18 12 1 8 Backstube 2 BAW 0,2
17 |Verkaufer bundesweit |Seminar "Pldtzlich FOhrungskraft" FW i7- 45 15 15 3 40 Berlin THE 3.0
Arbeitsgruppen zu "Plétzlich Fihrungs” FW 7 45 15 15 3 40 Wirttemberg THE 3.0
Seminar "Pldtzlich Fuhrungskraft" i 45 15 15 3 16 Weinheim THE 1,2
Seminar "Plétzlich Fahrungskraft” FW 7 45 15 15 3 8 Baden THE 0,6
18 |Verkaufer bundesweit |Béckersnacks-Seminar FW 7 54 18 18 3 24 Backstube 2 BAW 1.8
19 |Verkaufer bundesweit |Verkauisleiler/in FW 2 34 50 34 1 Baden THE 0,2
Verkaufsleiter/in FW 2 34 50 34 1 Wiirttemberg THE 0.2
20 |Backer/Konditor/Verkaubundesweit |Emahrungsberater-Aufbaukurs FW 2 23 25 8 3 42 Weinheim THE 3.2
Emahrungsberater-Aufbaukurs FW 2 23 25 8 3 16 Berlin THE 1,2
Emé&hrungsberater-Aufbaukurs FW 2 23 25 8 3 24 Wirttemberg THE 1.8
21 |Backer/Konditor/Verkaubundesweit |Ernahrungsberater-Grundkurs FW 2 17 18 17 1 24 Berlin THE 0,6
Ernahrungsberater-Grundkurs FW 2 17 18 17 1 24 W rttemberg THE 0.6
Em&hrungsberater-Grundkurs FW 2 17 18 17 1 24 Weinheim THE 0.6
22 |Backer/Konditor/Verkaubundesweit |Fihrungskraftetraining Chefschmiede FW 7 12 16 12 1 16 Berlin THE 0,4
Fuhrungskraftetraining Chefschmiede FW 7 12 16 12 1 96 Weinheim THE 2,4
23 |Backer bundesweit |Innovatives Brotseminar FW 7 54 18 18 3 16 Backstube 1 BAW 1,2
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sc”g{:}:ﬂgig‘?ﬁfig?MM Bezeichnung der Bildungstétte: Datum der Eintragung:
. " Bite aing ; " o o
TagesmaBnahmen (Vollzeit) e | e
Dauer der|
Lid Einzugs- MaB- [ ceprtiun n?ﬁﬁe Tein/ | M3% | % ienrg M: B' Ubungseinheit z Agk' Bel
Nr.. Berut bereigh Lehrgangygiis nahn:fz i n:;h :ﬁgruoggrg kategorie Jahr. Telind | (S ahgr. nEaStZ‘]e Rauml:)r:a?zse?g:milng* W:(r)l:s:a,.:tnagrt [grsvgg;ﬁ
art BBIG A Lehrg. | Lehrg. (Std=60m =
in)
24 |Backer bundesweit |Azubi-Seminar Backer FW 4 15 16 15 1 32 Backstube 1 BAW 048
Azubi-Seminar Backer Fw 4 15 16 15 1 24 Backstube 2 BAW 0.6
25 |Verkaufer bundesweit _|Azubi-Seminar Verkauf FW 4 16 16 16 1 24 Baden THE 0,6
26 |Backer/Konditor bundesweit | Rihrkuchen-Seminar FW 7 19 18 19 1 24 Backstube 2 BAW 0.6
27 |Backer bundesweit |Weiterbildung Nationalmannschait FW 7 20 15 10 2 112 Backstube 3 BAW 5.6
28 |Verkaufer/Backer/Biro |bundesweit |BBN-Kassensystem-Seminar FW 7 109 16 11 10 8 Hamburg JHE-EDV 2.0
29 |Verkaufer/Backer/Biiro |bundesweit |Rezepterstellungsseminar FW 7 10 10 10 1 48 Baden THE 1,2
Rezepterstellungsseminar FW 7 10 10 10 1 80 Berlin THE 20
30 |Verkaufer bundesweit |Verkaufstraining intensiv FwW 7 12 16 12 1 16 Baden THE 0,4
31 |Backer/Betriebsinhaber|bundesweit |Seminar fir Ehrenamt 21 5 5 5 1 8 Baden THE 0.2
32 |Backer/Verkaufer bundesweit |Frontsnacking-Seminar FW 7 18 18 18 1 24 Backstube 2 BAW 0,6
33 |Backer/Verkaufer bundesweit |"Erfolgreich motivieren"-Seminar 7 16 1 1 24 Backstube 2 BAW 0,6
34 |Bécker/Verkaufer bundesweit |"Kunden zu Fans"-Seminar FW 15 70 15 1 Wirttemberg THE 0,2
35 |Backer/Betriebsinhaber|bundesweit |Seminar far {nnungen FW 21 10 25 2 Baden THE 0.4
Seminar far Innungen FW 21 10 25 2 Wrttemberg THE 0,4
36 _|Konditor bundesweit | Schokoladen-Workshop FW 7 28 14 14 2 16 Backstube 1 BAW 0.8
37 |Backer/Konditor/Verkau bundesweit |Online-Shop-Seminar FW 7 17 16 9 2 16 Hamburg FHE-EDV 0,8
38 [Backer bundesweit |Brotkunst-Seminar 7 45 18 15 3 24 Backstube 1 BAW 1.8
39 |Konditor bundesweit |Kuchen und Tortenseminar FW 7 18 18 18 1 24 Backstube 2 BAW 0,6
40 |Konditor bundesweit |Erstklassige Trendtorten und Desserts 7 30 16 15 2 16 Backstube 2 BAW 0.8
41 |Backer bundesweit |Teigmacher Basis-Seminar FW 7 27 16 14 2 24 Backstube 1 BAW 1,2
42 |Backer bundesweit |Teigmacher Profi-Seminar FW 7 30 16 15 2 24 Backstube 2 BAW 1.2
43 |Backer bundesweit |Weiterbildung far Teigmacher FW 7 15 16 15 1 24 Backstube 1 BAW 0.6
44 |Konditor bundesweit [Vegane Torten FW 7 21 16 11 2 24 Backstube 2 BAW 1.2
45 |Buro/Betrisbsinhaber |bundesweit |Das perfekt organisierte Blro FW 7 10 16 10 1 16 Weinheim THE 0.4
46 |Béacker bundesweit |Gebéacke fir die Grillsaison FW 7 18 18 18 1 24 Backstube 2 BAW 0.6
gelb markiert = Anderung durch Gutachter
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SCH'é’elz‘ol:ET gi‘:ﬁgﬁg?hﬂ M Bezeichnung der Bildungstétte: Datum der Eintragung:
TagesmaBnahmen (Vollzeit) P | o | e
Dauer der
] MaB- | mitanerkannter Map3- ) — & Mafi- . o Abk.
o IS (.o Logan s romo. Nt e | T | i | i[O S | |t
art BBIG = Lehrg. | Lehrg. (Std=60m .
in)
47 |Béacker/Konditor bundesweit |Kasekuchen-Seminar FW 7 19 19 10 2 24 Backstube 2 BAW 1,2
48 |Backer bundesweit |Optimierung Brotchenqualitat FW 7 19 19 19 1 24 Backstube 1 BAW 0.6
49 |Backer/Verkaufer/FohrnJbundesweit |In 2 Tagen ein besserer Chetf FW 7 24 16 12 2 16 Weinheim THE 0.8
In 2 Tagen ein besserer Chef FW 7 24 16 12 2 16 Berlin THE 0.8
50 |Backer/Konditor/Verkaubundesweit |Food-Fotografie-Seminar FwW 7 12 12 12 1 8 Backstube 2 BAW 0,2
Food-Fotografie-Seminar FW 7 12 12 12 1 16 Baden THE 0.4
Food-Fotografie-Seminar FW 7 12 12 12 1 16 Wiirttemberg THE 0,4
51 |Backer bundesweit |Dinkel-Intensiv-Seminar FW 7 35 18 18 2 24 Backstube 1 BAW 1,2
52 |Backer/Verkaufer/Fihrnlbundesweit |Konfliktmanagement-Seminar FW 7 10 16 10 1 16 Weinheim THE 0.4
Konfliktmanagement-Seminar FW 7 10 16 10 1 16 Berlin THE 0.4
53 |Backer/Verkaufer/Fiihnlbundesweit | Kommunikations-Seminar FW 7 5 12 5 1 8 Berlin THE 0,2
54 |Bécker bundesweit |alte Backverfahren-Seminar FW 7 16 16 16 1 24 Backstube 1 BAW 0.6
55 |Backer/Konditor bundesweit |feine Blechkuchen-Seminar FW 7 17 18 17 1 16 Backstube 2 BAW 0,4
56 |Béacker bundesweit |optimaler Kalteeinsatz-Seminar FW 7 14 16 14 1 16 Backstube 1 BAW 0.4
57 _|Backer/Konditor bundesweit |Glutenfreie Backwaren-Seminar FW 7 27 16 14 2 16 Backstube 2 BAW 0.8
58 |Backer/Verkauter/Fohrdbundesweit |Ausb. Hygienebeauftragter FW 7 12 16 12 1 32 Berlin THE 0.8
Ausb. Hygiensbeauftragter FW 7 12 16 12 1 32 Weinheim THE 0.8
59 |Backer/Konditor/Verkaubundesweit |Brotaufstriche selbst gemacht FW 7 16 1 16 Backstube 1 BAW 0,4
60 |Backer bundesweit |Seminar Gewiirze in der Backerei FW 7 16 1 8 Backstube 1 BAW 0,2
61 |Backer weltweit Brotseminar in persischer Sprache FW 20 20 20 20 1 40 Backstube 2 BAW 1,0
62 |Backer weltweit Brotseminar in chinesischer Sprache FW 20 16 6 1 80 Backstube 2 BAW 2,0
63 |Backer weltweit Brotseminar in russischer Sprache FW 20 16 1 56 Backstube 2 BAW 1.4
64 |Backer weltweit Brotseminar in japanischer Sprache FW 20 26 26 26 1 16 Backstube 2 BAW 0,4
65 |Backer bundesweit |Ofenflhrer Seminar FW 14 16 14 1 16 Backstube 1 BAW 0,4
66 |Backer bundesweit |Seminar Skandinavische Backideen FwW 10 16 10 1 24 Backstube 1 BAW 0.6
67 |Backer bundesweit |Seminar Gebacke aus Frankreich FwW 19 19 19 1 24 Backstube 1 BAW 0,6
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Sc”gg';:;::gi‘:jgfiggmm Bezeichnung der Bildungstatte: Datum der Eintragung:
TagesmaBnahmen (Volizeit) il e ]
Dauer der

Lfd Einzugs- MaB- | eseprdion nrr?rge Teiin/| T3 % i ehrgs M: " Ubungseinheit z Agk' Be!

Nr.' St bereigh Lehrgang / Kurs nahn::a g n::h :ﬁg o:grg kategorie Jahrl Teiin./ (I SECE ealrg' n[aStr«']j’I]e Rauml:)r;gzzeicl:rr‘ming* W:Sl:spal;t?n [Ger\elvgglﬁ
art BBIG oA Lehrg. | Lehrg. (Std=60m =
in)

668 |Backer bundesweit |Seminar Weihnachtsbéckerei FW 7 15 16 15 1 16 Backstube 2 BAW 0.4
69 |Inhaber/Fihrungskréfte|bundesweit [Workshop Generationenwechsel FW 7 16 1 8 Berlin THE 0,2
70 |Backer/Fuhrungskréfte [bundesweit |Energiemanagement-Seminar FW 7 16 1 8 Berlin THE 0.2
71 |Backer/Konditor/Verkaubundesweit | Gastro-Know How Seminar Fw 7 14 16 14 1 16 Backstube 1 BAW 0.4
72 |Backer/Konditor bundesweit | Stollen-Seminar FW 7 18 18 18 1 24 Backstube 2 BAW 0.6
73 |Backer/Konditor weltweit Weihnachtsgebacke FW 20 47 47 47 1 24 Backstube 1 BAW 0,6
weltweit Weihnachtsgebacke FW 20 47 47 47 1 24 Backstube 2 BAW 0,6
74 |Backer/Konditor bundesweit _|Brotseminar FwW 7 19 19 19 1 16 Backstube 1 BAW 0,4
75 |Backer/Konditor bundesweit |Berliner-Seminar FW 7 16 18 16 1 16 Backstube 1 BAW 0,4
76 |Verkaufer bundesweit |Verkaufsleiter-Fortbildung {VKL) FW HWO §42 2 21 32 21 1 520 Hessen THE 13,0
Verkaufsleiter-Studiengang EDV HWO §42 2 21 16 11 2 48 Hamburg FHE-EDV 24
VKL Schriftl. Prifung FW HWO §42 2 21 32 21 1 24 Hessen THE 0,6
VKL Mindl. Prafung FW HWO §42 2 21 32 21 1 8 Weinheim THE 0,2
VKL UWP Prifung HWO §42 2 21 32 21 1 16 Backstube 2 BAW 0.4
VKL UWP Prafung FW HWO §42 2 21 32 21 1 16 Backstube 1 BAW 0.4
VKL Projektarbeit FW HWO §42 2 21 32 21 1 16 Weinheim THE 0,4
77 |Béacker/Verkaufer bundesweit |Nachwuchswettbewerb national FW 7 20 28 20 1 32 Backstube 1 BAW 0.8
Nachwuchswettbewerb national FW 7 20 28 20 1 32 Backstube 2 BAW 0,8
Nachwuchswettbewerb national FW 7 20 28 20 1 32 Backstube 3 BAW 0.8
Nachwuchswettbewerb national FW 7 20 28 20 1 32 Hessen THE 0.8
Nachwuchswettbewerb national FW 7 20 28 20 1 32 Baden THE 0.8
Nachwuchswettbewerb national FW 7 20 28 20 1 32 Berlin THE 0.8
Nachwuchswettbewerb national FwW 7 20 28 20 1 32 W rttemberg THE 0.8
Nachwuchswettbewerb national FW 7 20 28 20 1 32 Weinheim THE 0.8
Nachwuchswettbewerb national FW 7 20 28 20 1 32 Hamburg JFHE-EDV 0,8
78 |Backer/Verkéufer bundesweit | Training Nachwuchswettbewarb FW 7 2 2 1 3 40 Backstube 3 BAW 3.0
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SCHEEEDESTS,f%ZF}griEGAMM Bezeichnung der Bildungstatte: Datum der Eintragung:
TagesmaBnahmen (Volizeit) s | g e
Dauer der
. Map- | mit anerkannter Maf3- ) iz o MafB- ) o ADbk.
bl e | e Lovang Ko e eegtoe| e, | To |t | vl (110 nehe | Oourasetnar | B | ey
art BBIG e Lehrg. | Lehrg. (Std=60m .
in)
79 |Verkaufer bundesweit |Kassen- und Bezahlsysteme FW 16 16 16 1 8 Hamburg FHE-EDV 0,2|
80 |Verkaufer bundesweit |Filialmanager FW 7 40 20 2 144 Berlin THE 7.2
81 |Backer weltweit Brotseminar far belgische Bécker FW 20 32 32 | 32 1 8 Backstube 1 BAW 0,2
82 |Béacker bundesweit |Degustationsseminar Brot FW 7 4 10 1 8 W rttemberg THE 0.2
83 |Backer/Verkaufer bundesweit |Fuhrungswerkstatt FW 7 15 16 15 1 16 Wirttemberg THE 0.4
84 [Backer bundesweit |Kremkocher-Seminar FW 7 29 29 29 1 8 Backstube 2 BAW 0.2
85 |Backer bundesweit |DLG-Sensorik-Seminar FW 7 20 25 20 1 16 W lrttemberg THE 0,4
DLG-Sensorik-Seminar FW 7 20 25 20 1 16 Baden THE 0,4
DLG-Sensorik-Seminar FW 7 20 25 20 1 16 Backstube 1 BAW 0,4
86 |Backer bundesweit | Franz. Backkunst-Seminar FW 7 15 15 15 1 40 Backstube 1 BAW 1,0
87 |Backer bundesweit |Seminar Backideen aus Irtand FW 7 24 18 12 2 16 Backstube 1 BAW 0.8
88 |Backer bundesweit |Plunderseminar FW 7 33 18 17 2 16 Backstube 2 BAW 0,8
89 |Backer bundesweit |Seminar fur Untemehmensberater FW 7 26 30 26 1 16 W irttemberg THE 0,4
bundesweit |Seminar fir Untemehmensberater FW 7 26 30 26 1 16 Baden THE 0,4
90 |Backer/Verkaufer bundesweit |WeiterbildungsmaBnahme f. Lehrkrafte FW 7 40 40 40 1 16 Wirtemberg THE 0,4
Backer/Verkaufer bundesweit |Weiterbildungsmainahme f. Lehrkrafie FW 7 40 40 40 1 16 Baden THE 0.4
g et A S e Heinz-Plast-Institut 1 ar rlan dwer'fc‘cachnik
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SCHULUNGSPROGRAMM

Bezeichnung der Bildungstétte:

Datum der Eintragung:

Bezogen auf das Jahr: 2016
. A * Bitte eineindeutige | ** siehe gesondertes Tabellenblatt] *** s. Tabellenblatt
Abend' und WOChendma Bnahmen (Tel Izelt) Bezeichnung "Abkulrzungen* MaBnahmekategorie
Dauer der
mit anerkannter | Maf- e o Map- N Abk.
Lfd. : g N MaB-nahme Abschiussprafun| nahme- [ Teiln./ . Lehrg/| nahme Ubungseinheit Zuordnung | Belegung
Nr. Bemt Einzugssoereich LEHPg BG4 ISTS art** gnach HWO | kategorie | Jahr Teiln./ I;"W Jahr [Std] Raumbezeichnung* | Werkstattart | {GrWa/J]
oder BBIG e Lehrg. |Lefirg. (Std=60mi *
n)

1 |Bécker bundesweit Backermeister Ubungsgruppen FW HWO §42 2 34 6 34 1 300 Backstube 1 BAW 15,0
Backermeister Ubungsaruppen FW HWO §42 2 34 6 e 1 244 Backstube 2 BAW 12,2
Backermeister Ubungsgruppen FW HWO §42 2 6 34 1 312 Backstube 3 BAW 15.6
Meister-EDV-Ubungsgruppen FW HWO §42 2 34 16 34 1 420 Hamburg THE-EDV 21.0
Backer bundesweit Rezepterstellung Fachbuch FW 2 12 12 12 1 24 Backstube 3 BAW 1,2
Backer/Verkaufer bundesweit Nachwuchswettbewerb national FW 7 20 28 20 1 4 Baden THE 0.2
Verkaufer bundesweit Verkaufsleiter EDV-Unterricht FW HWO §42 2 21 16 21 1 312 Hamburg FHE-EDV 15,6
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SCHEetogefggiﬁgggﬁ\M M Bezeichnung der Bildungstatte: Datum der Eintragung:
TagesmaBnahmen (Vollzeit) S essiaming | rtkirmgen | Mapnahmekatagor
Dauer der|
Einzugs- MaB- | st M: e Teiln/ | 8 | @ i ehrg.i Mre\l > Ubungseinheit z Agk' Bel
I;\?rj B blgfeulgi Lehroarglaltlie nahn:s- P;mbasccr:] ll:fl:gmc:;:? kl;?egn;?ie Jahl: Tein./ | SIS ahgr. n[aSt;in]e Raumlélgzseeigl:neulng' Wl:r)l:stnau;agrt [Wag!lflr]‘g
art BBIG e Lehrg. | Lehrg. (Std=60m i
in)
1 |Backer/innen bundesweit |Meisterkurs
Backermeisterkurs Theoriepart FW HWO §42 2 18 18 18 1 800 Hessen THE 20,0
Backermeisterkurs Computer FW HWO §42 2 18 18 18 1 32 Hamburg THE EDV 0,8
Backermeisterkurs Praxis Backerei FW HWO §42 2 18 18 18 1 144 Backstube 1 BAW 3,6
Backemeisterkurs Praxis Konditorei FW HWO §42 2 18 18 18 1 144 Backstube 2 BAW 3,6
Backermeisterkurs Praxis Snacks Fw HWOQ §42 2 18 18 18 1 144 Backstube 3 BAW 3,6
Meister UWP FW HWO §42 2 18 18 18 1 16 Backstube 1 BAW 0.4
Meister UWP Fw HWO §42 2 18 18 18 1 16 Backstube 2 BAW 0.4
Meister Praktische Prifungen FW HWO §42 2 18 18 18 1 72 Backstube 1 BAW 1,8
Meister Praktische Prifungen FW HWO §42 2 18 18 18 1 72 Backstube 2 BAW 18
Meister Praktische Prifungen FW HWO §42 2 18 18 18 1 72 Backstube 3 BAW 1,8
Meister Theorieprifung FW HWO §42 2 18 18 18 1 24 Wirtterberg THE 0,6
Meister Theorieprifung FW HWO §42 2 18 18 18 1 24 Baden THE 0.6
Meister mindl. Priifung FW HWO §42 2 18 18 18 1 24 Wirttemberg THE 0,6
2 |Backer/innen bundesweit |Kombikurs Bickermeister + Betriebswirt HWO
Backermeisterkurs+BDH Theoriepart FW HWO §42 2 18 18 18 1 912 Berlin THE 22,8
Backermeisterkurs+BDH Computer FW HWO §42 2 36 18 18 2 16 Hamburg FHE EDV 0.8
Backermeisterkurs+BDH Praxis Backerei FW HWO §42 2 18 18 18 1 144 Backstube 1 BAW 3.6
Backermeisterkurs+BDH Praxis Konditorei FW HWO §42 2 18 18 18 1 144 Backstube 2 BAW 3.6
Backermeisterkurs+BDH Praxis Snacks HWO §42 2 18 18 18 1 144 Backstube 3 BAW 3.6
Meister Theorieprifung FW HWO §42 2 18 18 18 1 24 Wirttemberg THE 0,6
Meister Theoriepriifung HWO §42 2 18 18 18 1 24 Baden THE 0.6
Meister mindl. Prafung Fw HWO §42 2 18 18 18 1 24 Wilrttemberg THE 0.6
Meister+BDH UWP FW HWOQO §42 2 18 18 18 1 16 Backstubse 1 BAW 0,4
Meister+BDH UWP FW HWO §42 2 18 18 18 1 16 Backstube 2 BAW 0,4
Meister+BDH Praktische Prifungen FW HWO §42 2 18 18 18 1 72 Backstube 1 BAW 1,8
gelb mariiart = Anderung durch G
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SCHgg&ﬂg::ggzljgrgg‘?MM Bezeichnung der Bildungstétte: Datum der Eintragung:
TagesmaBnahmen (Volizeit) e oneng | rokomngen | Mannahmetategoie
Dauer der
Lfd Einzugs- MaB- | seprltn nme Tein/| M2 | % lienrg. h:: ” Ubungseinheit z Ag:' Bel
Nr.‘ By bereigh Lehrgang / Kurs nahnf- n:cch :‘s;g o::rg kategorie Jahr- Teiln./ | SIS alr;gr‘ n[St:;l]e Rauml:one?zseeicl:r]m?ng* chr)t:stal:?agrt ;Neg;lﬁg
art BBIG A Lehrg. | Lehrg. (Std=60m i
in)
Meister+BDH Praktische Prifungen FW HWO §42 1 18 18 18 1 72 Backstube 2 BAW 1.8
Meister+BDH Praktische Prifungen HWO §42 2 18 18 18 1 72 Backstube 3 BAW 1,8
BDH Prtfung 3 FW HWO §42 2 18 18 18 1 8 Baden THE 0,2
BDH Prafung 3 HWO §42 2 18 18 18 1 8 Waarttemberg THE 0.2
BDH Prafung 1 FW HWO §42 2 18 18 18 1 8 Baden THE 0,2
BDH Prifung 1 FW HWO §42 2 18 18 18 1 8 Wirttemberg THE 0.2
BDH Priifung 2 FW HWO §42 2 18 18 18 1 4 Baden THE 01
BDH Prufung 2 FW HWO §42 2 18 18 18 1 4 Wiirttemberg THE 0.1
BDH Erganzungsprifung FW HWO §42 2 18 18 18 1 16 Weinheim THE 0.4
BOH Prifung 4 FW HWO §42 2 18 18 18 1 24 Weinheim THE 0.6
3 |Fachverkdufer/innen |bundesweit |Gepriifte Verkaufsleiterin HWK
Verkaufsleiter-Fortbildung (VKL) FW HWO §42 2 18 18 18 1 520 Hessen THE 13,0
Verkaufsleiter-Studiengang EDV FW HWO 8§42 2 18 18 18 1 48 Hamburg FHE EDV 1,2
VKL Schriftl. Prafung FW HWO §42 2 18 18 18 1 24 Hessen THE 0.6
VKL Mindl. Prifung FwW HWO §42 2 18 18 18 1 8 Weinheim THE 0,2
VKL UWP Prifung FW HWO §42 2 18 18 18 1 16 Backstube 2 BAW 0.4
VKL UWP Prafung FW HWO §42 2 18 18 18 1 16 Backstube 1 BAW 04
VKL Projektarbeit FW HWO §42 2 18 18 18 1 16 Weinhsim THE 0.4
VKL Schriftl. Prafung FW HWO §42 2 18 18 18 1 24 Hessen THE 0,6
VKL Mind!. Prafung FW HWO §42 2 18 18 18 1 8 Weinheim THE 0,2
VKL UWP Priifung FW HWO §42 2 18 18 18 1 16 Backstube 2 BAW 0.4
VKL UWP Prifung FW HWO §42 2 18 18 18 1 16 Backstube 1 BAW 0.4
VKL Projektarbeit FW HWO §42 2 18 18 18 1 16 Weinheim THE 0.4
4 |Backer/innen bundesweit |Geprifter Brot-Sommelier HWK
gelb markiart = Anderung durch Gutachter
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SCHULUNGSPROGRAMM

Bezogen auf das Jahr: 2020

Bezeichnung der Bildungstatte:

Datum der Eintragung:

TagesmaBnahmen (Vollzeit) sy | rkirsnger | Mainahmekategori
Dauer der|
. Maf- | Mitanerkannter g . max. @- MaB- ) L Ghks
rod IS oo rame. (x| b | T/ | i | i LSS0) TS | St | ooy
art BBIG i Lehrg. | Lehrg. (Std=60m .
in)

Brotsommelier-Fortbildung FW HWO §42 2 32 16 16 2 120 Baden THE 6,0
Brotsommelier-Fortbildung FW HWO §42 2 32 16 16 2 112 Wirttemberg THE 5.6
Brotsommelier-Fortbildung FW HWO §42 2 32 16 16 2 8 Weinheim THE 0,4
Brotsommelier-Fortbildung FW HWO §42 g 32 16 186 2 24 Backstube 3 THE 12
Brotsommelier Prufungsabnahme FW HWO §42 2 32 16 16 2 24 Backstube 3 THE 12

5 |Konditor/innen bundesweit |Fortbildung Schokoladen-Sommelier
Schokoladen-Sommelier Fortbildung FW 7 24 12 12 2 48 Baden THE 2.4
Schokoladen-Sommelier Fortbildung FW 7 24 12 12 2 48 Wirttemberg THE 24
Schokoladen-Sommelier Fortbildung FW 7 24 12 12 2 48 Backstube 3 BAW 24
Schokoladen-Sommelier Prifungen FW 7 24 12 12 2 24 Wirttemberg THE 1,2
Schokoladen-Sommelier Prifungen FW 7 24 12 12 2 24 Backstube 3 BAW 1,2
Modul-Fortbildungen ADB

6 |Fachverkauferfinnen |bundesweit |Verkaufstrainer ADB FW 7 32 16 16 2 96 Weinheim THE 4,8
Verkaufstrainer/in ADB FW 7 32 16 16 2 8 Wiirttemberg THE 0.4
Verkaufstrainer/in ADB FW 7 32 16 16 2 24 Baden THE 2
Verkaufstrainer/in ADB FW 7 32 16 16 2 8 Hamburg FHE EDV 0.4

Fachverkéufer/innen  |bundesweit |Snacktrainer/in ADB FW 7 32 16 16 2 96 Backstube 3 THE 4.8
Fachverkaufer/innen _ |bundesweit |Filialmanager/in ADB FW 7 48 16 16 3 96 Weinheim THE 7.2

Filialmanager/in ADB FW 7 48 16 16 3 8 W irttemberg THE 0.6
Filialmanager/in ADB FW 7 48 16 16 3 24 Baden THE 1,8
Filialmanager/in ADB FW 7 48 16 16 3 8 Hamburg JHE EDV 0.6

9 _[Backer + Verkauf bundesweit |Ernahrungsberater/in ADB FW 7 16 16 16 1 96 Wilrttemberg THE 2,4
Ernahrungsberater/in ADB FW 7 16 16 16 1 16 Backstube 3 BAW 0,4
Emahrungsberater/in ADB FwW 7 16 16 16 1 8 Backstube 3 FHE BAW 0.2

Unterschrift und Stempel Antragsteller
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sc”gﬁi’ggigﬁgfggﬁhn M Bezeichnung der Bildungstatte: Datum der Eintragung:
TagesmaBnahmen (Vollzeit) e | ot | narsemeraoon
Dauer der
Lfd Einzugs- MaB- | eprun nr:mBe Teiin/ | M2 | & ) enrg Mﬁ ot Ubungseinheit z Agk' Bel
Nr.' S bereigh Lehrgang / Kurs nahrr:*e- nacch :;Tg'”oé‘gf kategorie Jahr. Telin./ IS ea;mgr. n[aStrc?]e Rauml::::egzzia::rllning* W:i’i:s::t?:n [e\;g;.ljr]‘g
art BBIG o) Lehrg. | Lehrg. (Std=60m o
in)
10 |Backer/in bundesweit |Produktionsleiter/in ADB FW 4\ 32 16 16 2 48 Backstube 1 BAW 2.4
Produktionsleiter/in ADB FW 7 32 16 16 2 24 Backstube 2 BAW 1,2
Produktionsleiter/in ADB FW 7 32 16 16 2 24 Backstube 3 BAW 1,2
Produktionsleiter/in ADB FW 7 32 16 16 2 8 Backstube 3 THE 0,4
11 |Béacker/in bundesweit |Backereitechnologe ADB FwW i7 32 16 16 2 96 Baden THE 4.8
Backereitechnologe ADB FW 7 32 16 16 2 96 Backstube 3 THE 4.8
Backer + Verkauf bundesweit |Seminare fur Fihrungskréfte
12 Seminar "Pidtzlich Fiihrungskrait” FW i 48 16 16 3 16 Weinheim THE e
Seminar "Plétzlich Fihrungskraft” FW 7 48 16 16 3 8 Baden THE 0.6
13 Fuhrungskréftetraining Chefschmiede FW 7 24 12 12 2 16 Baden THE 0,8
Fuhrungskréaftetraining Chefschmiede FW 7 24 12 12 2 96 Wrttemberg THE 4,8
14 "Erfolgreich motivieren*-Seminar FW 7 16 16 16 1 24 W ritemberg BAW THE 0,6
15 In 2 Tagen ein besserer Chef FW 7 32 16 16 2 16 Baden THE 0,8
In 2 Tagen ein besserer Chef FW 7 32 16 16 2 16 W lritemberg THE 0,8
16 Kassen- und Bezahlsysteme FW 7 16 16 16 1 8 Hamburg FHE EDV 0.2
17 Konfliktmanagement-Seminar FW 7 16 16 16 1 16 Baden THE 04
Konfliktmanagement-Seminar FW 7 16 16 16 1 16 Wrttemberg THE 0,4
18 Die Fihrunaswerkstatt FW 7 16 16 16 1 16 W lrttembera THE 0,4
19 Kommunikations-Seminar FW 7 12 12 12 1 8 Baden THE 0,2
Fachverkauferfinnen |bundesweit |Kurz-Seminare fiir den Verkauf
20 Kaffeeworkshop FW 7 30 10 10 3 16 Baden THE 142
21 Neurowissenschaft im Verkauf-Seminar FW 7 15 15 15 1 8 W rttemberg THE 0,2
22 Pizza, Salate, Nudeln: Snacks far Mittags FW i 30 15 15 2 16 Backstube 3 BAW 0.8
23 Azubi-Férderseminar Verkauf FW 4 16 16 16 1 24 Wrttemberg THE 0,6
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sc“gelz'ogggfsdl:ﬂgrggﬁ\MM Bezeichnung der Bildungstétte: Datum der Eintragung:
TagesmaBnahmen (Vollzeit) i rrl s W
Dauer der
_ MaB- | mitanerkannter MaB- . max. @- Mag- - S Abk.
il VR (o rane ‘e e | T/ | oin | v L0 e | Ut | i | o
art BBIG ey Lehrg. | Lehrg. (Std=60m e
in)

24 "Kunden zu Fans"-Seminar FW 7 16 16 16 1 8 W rttemberg THE 0.2
25 Fruhstiick und Frithstocksbuffets FW 7 30 15 15 2 24 Backstube 3 BAW 1.2
26 Frontsnacking-Seminar FW 7 18 18 18 1 24 Backstube 3 BAW 0.6
27 Erndhrungsberater-Aufbaukurs FW 2 32 16 16 2 42 Weinheim THE 2.1

Ern3hrungsberater-Aufbaukurs FW 2 16 16 16 1 16 Baden THE 0.4

Eméhrungsberater-Aufbaukurs FW 2 16 16 16 1 24 W irttemberg THE 0.6
28 Backersnack-Seminar FW 7 54 18 18 3 24 Backstube 3 BAW 1.8
29 Kanapees und klsine Snacks FW 7. 54 18 18 3 16 Backstube 3 BAW 1) bl
30 Online-Shop-Seminar FW 7 24 12 12 2 16 Hamburg JHE EDV 0.8

Online-Shop-Seminar FW 7 24 12 12 2 16 Baden THE 0,8
31 Verkaufstraining intensiv FW 7 48 16 16 3 16 Baden THE 1.2

Bécker + Konditor bundesweit |Kurz-Seminare fiir die Produktion

32 Hefefeinteige-Seminar FW 7 18 18 18 1 8 Backstube 2 BAW 02 |
33 Bezepterstellungsseminar 7 24 12 12 2 48 Baden THE 2.4

Rezepterstellungsseminar FW 7 24 12 12 2 80 Wrttemberg THE 4,0
34 Ruhrkuchen-Seminar 7 18 18 18 1 24 Backstube 2 BAW 0.6
35 Weizensauerteig-Seminar 7 18 18 18 1 Backstube 2 BAW 0.2

Weizensauerteig-Seminar FW 7 18 18 18 1 Baden THE 0,2
36 Hochzeitstorten-Seminar 7 16 16 16 1 24 Backstube 2 BAW 0,6
37 Brotprifer-Seminar FW 7 24 12 12 2 24 Baden THE 1,2

Brotprafer-Seminar FW 7 24 12 12 2 24 W rttemberg THE 1,2
38 Schokoladen-Workshop FW 7 28 14 14 2 16 Backstube 1 BAW 0.8
39 Brotkunst-Seminar FW 7 54 18 18 3 24 Backstube 1 BAW 1,8
40 Azubi-Forderseminar Backer FW 4 16 16 16 1 32 Backstube 1 BAW 0,8
il Kuchen und Tortenseminar FW 7 18 18 18 1 24 Backstube 2 BAW 0,6

gelb markiert = Anderung durch Gutachter
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SCHEQIZ-::;‘S,{SJ::L?,?ZZOAMM Bezeichnung der Bildungstatte: Datum der Eintragung:
TagesmaBnahmen (Vollzeit) s | hokorungent | Manamekategori
Dauer der|
. Maf- | mitanerkannter MaB- ] s o- MaB- : o Abk.
rame- Az | b | T/ ol (v | S0S4) TS | Ot o] s
art BBIG A Lehrg. | Lehrg. (Std=60m e
in)
42 Erstklassige Trendtorten und Desserts FW 7 32 16 16 2 16 Backstube 2 BAW 0,8
43 Teigmacher Basis-Seminar FW 7 32 16 16 2 24 Backstube 1 BAW 1,2
44 Teigmacher Profi-Seminar FW 7 32 16 16 2 24 Backstube 2 BAW 1,2
45 Weiterbildung far Teigmacher FW 7 16 16 16 1 24 Backstube 1 BAW 0,6
46 Vegane Torten FW 7 32 16 16 2 24 Backstube 2 BAW 1,2
47 Gebacke fir die Grillsaison FW 7 18 18 18 1 24 Backstube 2 BAW 0,6
48 Brotinnovationen FW 7 54 18 18 3 16 Backstube 1 BAW 1,2
49 Kasekuchen-Seminar FW 7 38 19 19 2 24 Backstube 2 BAW 1,2
50 Optimierung Brétchenqualitét FW 7 19 19 19 1 24 Backstube 1 BAW 0,6
51 alte Backverfahren-Seminar FW 7 16 16 16 1 24 Backstube 1 BAW 0,6
52 Blechkuchen-Seminar FW 7 18 18 18 1 16 Backstube 2 BAW 0,4
53 optimaler Kalteeinsatz-Seminar FW 7 16 16 16 1 16 Backstube 1 BAW 0.4
54 Glutenfreie Backwaren-Seminar FW 7 32 16 16 2 16 Backstube 2 BAW 0,8
55 Brotaufstriche selbst gemacht FW 7 16 16 16 1 16 Backstube 1 BAW 0.4
56 Dinkel-Intensiv-Seminar FwW 7 36 18 18 2 24 Backstube 1 BAW 1,2
57 Seminar Gewtlrze in der Backerei FW 7 16 16 16 1 8 Backstube 1 BAW 0,2
58 Ofenfiihrer Seminar FW 7 16 16 16 1 16 Backstube 1 BAW 0,4
59 Seminar Skandinavische Backideen 7 16 16 16 1 24 Backstube 1 BAW 0,6
60 Seminar Gebécke aus Frankreich 7 19 19 19 1 24 Backstube 1 BAW 0.6
61 Seminar Weihnachtsbackerei 7 16 16 16 1 16 Backstube 2 BAW 0,4
62 Stollen-Seminar 7 18 18 18 1 24 Backstube 2 BAW 0,6
63 Weihnachtsgebacke FW 20 47 47 47 1 24 Backstube 2 BAW 0,6
64 Brotseminar FW 7 19 19 19 1 16 Backstube 1 BAW 0.4
65 Kremkocher-Seminar FW 7 29 29 29 1 8 Backstube 2 BAW 0,2
66 Franzdsische Backkunst-Seminar FW 7 15 15 15 1 40 Backstube 1 BAW 1.0
67 Seminar Backideen aus Irland FW 7 36 18 18 2 16 Backstube 1 BAW 0.8
gelb markiert = Anderung durch Gutachter
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SCHE::;SSJ&Z‘?;’E?Z?MM Bezeichnung der Bildungstatte: Datum der Eintragung:
TagesmaBnahmen (Volizeit) P nng | | st
Dauer der|
' Map- | mit anerkannter Maf3- . max. ?- MaB- : S ADk.
Gl e | Snme rame- s | b | T | i | (L0 e | St | g
art BBIG A Lehrg. | Lehrg. (Std=60m e
in)
68 Plunderseminar FW 7 36 18 18 2 16 Backstube 2 BAW 0,8
69 Franzésische Patisserie FW 7 24 12 12 2 24 Backstube 2 BAW 1,2
70 Amerikanische Feinbackerei: Muffins etc. FW 7 32 16 16 2 16 Backstube 2 BAW 0,8
71 Baklava und Co: Gebacke a. d. Orient FW 7 36 18 18 2 16 Backstube 2 BAW 0,8
72 Cake Decoration mit TV-Konditorin Betty FW 7 42 14 14 3 24 Backstube 2 BAW 1.8
Béacker |weltweit Seminare {, internationale Backer
73 Brotseminar in persischer Sprache FW 20 20 20 20 1 40 Backstube 2 BAW 1,0
74 Brotseminar in chinesischer Sprache FW 20 16 16 16 1 80 Backstube 2 BAW 2.0
75 Brotseminar in russischer Sprache FW 20 16 16 16 1 56 Backstube 2 BAW 1,4
76 Brotseminar in japanischer Sprache FW 20 26 26 26 1 16 Backstube 2 BAW 0,4
77 Diploma in German Baking FW 20 36 18 18 2 160 Backstube 1 BAW 8.0
Diploma in German Baking FW 20 36 18 18 2 64 Backstube 2 BAW 3.2
Biro bundesweit |Seminare Verwaltung, EDV, Marketing

78 Das perfekt organisierte Biiro FW 7 16 16 16 1 16 Weinheim THE 0.4
79 Ausb. Hygienebeauftraater 7 16 16 16 1 32 Baden THE 0,8
Ausb. Hygienebeauftragter 7 16 16 16 1 32 Weinheim THE 0,8

80 Fortbildung fir Eink&ufer 7 12 12 12 1 8 Weinheim THE ;25 |
81 Food-Fotografie-Seminar Y 12 12 12 1 8 Backstube 2 BAW 0,2
Food-Fotografie-Seminar FW 7 12 12 12 1 16 Baden THE 0,4
Food-Fotografie-Seminar FW 7 12 12 12 1 16 W rttemberg THE 0.4
82 BBN-Kassensystem-Seminar FW 7 160 16 16 10 8 Hamburg FHE EDV 20
B3 Seminar fur Ehrenamt FW 21 8 8 8 1 8 Baden THE 0.2
84 Workshop Generationenwechsel FW 7 18 16 16 1 8 Baden THE 0.2
85 Energiemanagement-Seminar FW 16 16 16 1 8 Baden THE 0.2

gelb markiert = Anderung durch Gutachter
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SCHi&ggggﬁ?ﬁgﬁﬁkM M Bezeichnung der Bildungstatte: Datum der Eintragung:
TagesmaBnahmen (Vollzeit) eaeng | rkomnge | Mainahmekategai
Dauer der
) MaB- | Mitanerkannter . . max. @- Ly , L Abk.
Ul et | e rane. egctoe| e\ Ton/ | rin | oL S5) e | el | e
art BBIG er Lehrg. | Lehrg. (Std=60m e
in)
Béacker bundesweit |Nachwuchsférderung
86 Wettbewerb fir die Prifungsbesten FW 7 28 28 28 1 32 Backstube 1 BAW 0.8
Woettbewerb fuir die Prufungsbesten FW 7 28 28 28 1 32 Backstube 2 BAW 0.8
Wettbewerb fir die Pritfungsbesten FW 7 28 28 28 1 32 Backstube 3 BAW 0.8
Wettbewerb fiir die Prifungsbesten FW 7 28 28 28 1 32 Hessen THE 0.8
Wettbewerb fUr die Prifungsbesten FW 7 28 28 28 1 32 Baden THE 0.8
Woettbewerb fur die Profungsbesten FW 7 28 28 28 1 32 Berlin THE 0,8
Wettbewerb fir die Prifungsbesten FW 7 28 28 28 1 32 Wirttemberg THE 0.8
Wettbewerb fir die Prifungsbesten FwW 7 28 28 28 1 32 Weinheim THE 0.8
87 Wettbewerb fir die Prifungsbesten FW 7 28 28 28 1 32 Hamburg TFHE EDV 0.8
88 Training Nachwuchswettbewerb FW 7 6 2 2 3 40 Backstube 3 BAW 3.0
Weiterbildung Nationalmannschatft FW 7 30 15 15 2 112 Backstube 3 BAW 5.6
Sensoriktrainings
89 DLG-Sensorik-Ssminar FW 7 40 20 20 2 16 Berlin THE 0,8
DLG-Sensorik-Seminar 7 40 20 20 2 16 Baden THE 0.8
DLG-Sensorik-Seminar FwW 7 40 20 20 2 16 Wirttemberg THE 0.8
90 Sensoriktrainings fur den Verkauf FW 7 36 18 18 2 16 Berlin THE 0.8
a1 Sensoriktrainings fur die Produktion FW 7 36 18 18 2 16 Backstube 3 BAW 0.8
92 Brotsensorik fir Meisterschiler FW 2 18 18 18 1 24 Backstube 3 BAW 0.6
93 Brotsensorik fur Verkaufsleiterinnen FW 2 18 18 18 1 24 Backstube 3 BAW 0.6
94 Degustationsseminar Brot & Wein FW 7 36 18 18 2 16 Berlin THE 0.8
95 Degustationsseminar Brot & Bier FW 7 36 18 18 2 16 Berlin THE 0,8
96 Degustationsseminar Brot & Kéase FW 7 36 18 18 2 16 Berlin THE 0,8
97 Degqustationsseminar Brot & Whiskey FW 7 36 18 18 2 16 Berlin THE 0,8
gelb markiert = Anderung durch Gutachter
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SCH Eelgol;g gigﬁgﬁgﬁ'\n M Bezeichnung der Bildungstatte: Datum der Eintragung:
TagesmaBnahmen (Volizeit) O ameng | rtkirsungant | MaBnahmekategori
Dauer der
Lid. Einzugs- — Ar;:ciT:g:ELe;g n’a\ln:mB;- Teiln/ | & e Lehrg./\J nl\:::r;;e Ubungseinheit Zucl::zmmg Belegung
Nr. Bl bereich Lehrgang / Kurs ngrr]t"f " | nach g;\llg oder katfgf:ﬁe Jahr I::?g/ I::rngj ahr [Std] Raumbezeichnung* Werkitattart [Woll}
(Std=60m
in)
98 Aufbau-Trainings fur Brotsommeliers FW 7 24 24 24 1 32 Weinheim THE 0,8
99 Aufbau-Trainings fur Schoko-Sommeliers FW 7 12 12 12 1 32 Weinheim THE 0.8
100 | Gastronomen bundesweit |Brotsensorik fir Gastronomen FW 7 72 18 12 4 16 Weinheim THE 1,6
101 |Journalisten bundesweit |Brotsensorik flir Food-Journalisten FW 7 72 18 12 4 16 Weinheim THE 1,6
102 |Sommeliers bundesweit |Brot-Sensorik fur Weinsommeliers FW 7 72 18 18 4 16 Weinheim THE 1,6
103 |Verbraucher bundesweit |Brotsensorik f. Verbraucher (Wochenend-Kurs) FwW 7 144 18 18 8 16 Weinheim THE 3,2
bundesweit |Sonstige Veranstaltungen

104 Seminar fur Innungen FW 21 50 25 25 2 8 Baden THE 0,4

Seminar fir Innungen FW 21 50 25 25 2 8 Wrttemberg THE 0,4
105 Seminar fur Unternehmensberater FW 30 30 30 1 16 W irttemberg THE 0.4

Seminar far Unternehmensberater FW 30 30 30 1 16 Baden THE 0,4
106 Aufgabenerstellungskommission FW 21 30 30 30 1 16 Baden THE 0.4

Aufgg_benerstelIungskommission FW 21 30 30 30 1 16 Wrttemberg THE 0,4
107 Waeiterbildung f. Lehrkrafte an Béckerschulen FW 7 40 40 40 1 16 Wrttemberag THE 0,4

Weiterbildung f. Lehrkréfte an Béckerschulen FW 7 40 40 40 1 16 Baden THE 0.4

Weiterbildung f. Lehrkraite an Backerschulen FW i 40 40 40 1 16 Backstube 3 BAW 0,4

gelb markiert = Anderung durch Gutachter
= Handwerkstechnik

Unterschrift und Stempel Antragsteller
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SCHULUNGSPROGRAMM

Bezeichnung der Bildungstatte:

Bezogen auf das Jahr: 2020

Datum der Eintragung:

Abend- und WochendmaBnahmen (Teilzeit)

* Bitte eineindeutige

** siehe gesondertes Tabellenblatt *** s. Tabellenblatt

Bezeichnung "Abkiirzungen” MaBnahmekategorie
Dauer der
mitanerkannter | MaB- max P MaB- . Abk. 5
Lfd. : . . MaB-nahmeq Abschlussprifun| nahme- | Teiln./ o Lehrg./| nahme Ubungseinheit Zuordnung efegung
Nr. e Elizugsbaeich Lehrgang / Kurs art ** gnachHWO | kategorie | Jahr Teiln/ I::"J Jahr [Std) Raumbezeichnung* | Werkstattart| [Wo/J]
oder BBIG ot Lehrg. |Lenrg. (Std=60mi ”
n)
1 _|Backer bundesweit Backermeister Ubungsgruppen FW HWO 8§42 2 18 18 18 300 Backstube 1 BAW 15,0
Backermeister Ubungsgruppen FW HWO §42 2 18 18 18 244 Backstube 2 BAW 12,2
Backermeister Ubungsgruppen FW HWO §42 2 18 18 18 312 Backstube 3 BAW 15,6
2 |Bécker bundesweit Kombikurs Ubungsgruppen FW HWO §42 2 18 18 18 300 Backstube 1 BAW 15.0
Kombikurs Ubungggruppen FW HWO §42 2 18 18 18 244 Backstube 2 BAW 12,2
Kombikurs Ubungsgruppen FW HWO §42 2 18 18 18 312 Backstube 3 BAW 15,6
Meister-EDV-Ubungsgruppen FW HWO §42 2 18 18 18 420 Hamburg FHE EDV 21,0
3 |Verkaufer bundesweit VKL-Kurs EDV abends FW HWO §42 2 18 18 18 312 Hamburg JHE EDV 15.6
VKL-Kurs Snackabungen am Abend FW HWOQO §42 2 18 18 18 312 Hamburg THE EDV 15,6

Unterschrift und Stempel Antragsteller

gelb markiert = Anderung durch Gutachter

13.03.2018
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Umbau u. Sanierung Akademie Deutsches Béickerhandwerk Weinheim, Gorxheimer TalstraBe 23, 69469 Whm. Flachenberechnung Planung Haupttrakt, Géstehaus anteilig

10.10.2017

Nr‘l Raumbezeichnung Geschoss Nutzflache (m?) |Wohnflache (m?) | |
1 |WC Damen __ KG H-KG-06 17,99 o
2 |WC Herren KG H-KG-07 10,08
3 |Putzraum 1 KG H-KG-08 2,57
4 |Beh. WC KG H-KG-09 8,78
5 |Flur4 KG H-KG-10 32,08
6 |Lager Hausmeister KG H-KG-11 19,91
7 |Personal Damen WC KG H-KG-12 6,43
8 |Personal Damen Umkleide KG H-KG-13 5,62
9 |Vorrate KG H-KG-15 21,19
10 |Hausanschluss KG H-KG-14 14,16
11 |BMZ KG H-KG-14a 2,73
12 |Lager KG H-KG-16 18,66
13 |Batterieraum KG H-KG-27 6,72
14|Kellers | KG | HKG-17 | @wns | 0 B
14 |Gerate KG H-KG-18 20,40
15 | Getrankelager KG H-KG-19 31,74
16 |Heizung KG H-KG-20 13,16
17 |Keller 4 KG H-KG-21 15,81
18 |Keller 5 KG H-KG-23 14,42
19 |Keller 6 KG H-KG-22 49,16
Ubertrag 326,34




Seite 2

Nr. Raumbezeichnung Geschoss Nutzflache (m?) | Wohnflache (m?)
Ubertrag 326,34
20 |Abst. KG H-KG-26 3,94
21 |Flur 2 KG H-KG-25 11,78
22 | Treppenhaus KG H-KG-24 20,17
23 | Technikraum / Liftung KG H-KG-28 46,40
Summe Haupttrakt KG 408,63
24 |Elektrozentrale KG H-KG-02 1852 S
25 |Wasche KG H-KG-05 15,70
26 |Telefonzentrale KG H-KG-03 2,92
27 |Treppenhaus KG H-KG-04 18,40
Summe Gastehausanteil KG 55,54
1|Biiro 1 EG H-EG-04 46,68
2|Biro 2 EG H-EG-05 16,91
3|Flur EG H-EG-07 4,71
4|Kopieren EG H-EG-08 13,80
5|Biro 3 EG H-EG-06 25,37
6|Biiro 4 EG H-EG-09 16,15
7 |Flur - | EG | HEG09al 525 | | | S .
8|Empfang EG H-EG-03 80,02
9| Windfang EG H-EG-10 9,11
Ubertrag 128,87
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Nr Raumbezeichnung Geschoss Nutzflaiche (m?) | Wohnfléache (m?)
Ubertrag 128,87
10|Kihlzelle 1 EG H-EG-13 6,45
11|Kuhlzelle 2 EG H-EG-12 5,17
12|Kiche EG H-EG-14 45,12
13|Spilkiche EG H-EG-17 27,48
14| Trockenlager EG H-EG-16 5,95
15|Serviceflur EG H-EG-15 23,58 S -
16| Restaurant EG H-EG-11 165,43
17|Speisebereich EG H-EG-22 111,48
18|Seminarraum Baden EG H-EG-18 103,56
19|Seminarraum Wirttemberg EG H-EG-19 77,27
20|Stuhllager EG H-EG-21 42,24
21|Treppenhaus EG H-EG-20 7,94
Summe Haupttrakt EG 702,35
19|Biicherlager EG H-EG-01 16,87
21|Lobby EG H-EG-02 32,19
Summe Gastehausanteil EG 49,06
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Nr Raumbezeichnung Geschoss Nutzflache (m?) | Wohnflache (m?2) |
1 |Flur4 oG H-OG-05 22,10 :
2 |Putzraum 2 oG H-OG-06 5,81
3 |Abst. oG H-OG-10 3,32 |
4 |Flur3 oG H-OG-13 33,98
5 |Zimmer 2 oG H-OG-08 11,86
6 |Bad 0oG H-OG-07 3,96
7 |Zimmer 3 oG H-OG-11 22,90 R _
8 |Bad oG H-OG-15 4,11
9 |Zimmer 6 OG H-OG-16 19,77
10 |Bad oG H-OG-14 3,61
11 |Zimmer 7 OG H-0G-20 22,23
12 |Bad oG H-OG-21 2,55
13 |Zimmer 4 0oG H-OG-12 11,88
14 |Bad OG H-0G-09 3,18
15 | Zimmer 5 oG H-OG-18 26,99
16 | Zimmer 5, Flur oG H-0G-17 2,36
17 |Bad OG H-OG-19 4,28
18 |Pausenraum oG H-0G-29 77,57
19 |WC Herren 0G H-0G-27 12,87
21 |WC Damen 0G| H0G-26 17,28 . — -
22 |Seminarraum Berlin oG H-OG-31 68,92
Ubertrag 204,89




Seite 5

Nr. Raumbezeichnung Geschoss Nutzflache (m?) |Wohnflache (m?)
Ubertrag 204,89
23 |Seminarraum Weinheim oG H-0G-32 54,79
24 | Treppenhaus 2 oG H-OG-33 12,71
Summe Haupttrakt oG 272,39
26 |Biro Gastro OG H-OG-03 18,52
27| Treppenhaus 1 oG H-0G-02 13,28
28| Zimmer 1 oG H-0G-04 24,30 o
Summe Géastehausanteil 0G 56,10
1 |Flur1 DG H-DG-05 55,66
2 |Bad DG H-DG-06 4,91
3 |Flur2 DG H-DG-07 4,77
4 |Waschen DG H-DG-08 9,73
5 |Eltern DG H-DG-09 29,97
6 Kind 1 DG H-DG-13 11,14
7 |Kind 2 DG H-DG-14 13,85
8 |Abst. DG H-DG-15 2,57
9 |Bad DG H-DG-12 3,99
10 |Wohnen/Essen | DG HDG-11 | | 37,53 |
11 |Kiliche DG H-DG-10 12,55
Summe Haupttrakt Wohnung 186,67
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Nr. Raumbezeichnung Geschoss Nutzflache (m2) | Wohnflache (m2)
12 |Seminarraum Hamburg DG H-DG-16 83,74
13 |Treppenhaus 2 DG H-DG-23 13,39
14 |Archiv 1 DG H-DG-18 9,32
15 |Archiv 2 DG H-DG-19 16,61
16 |Flur 2 DG H-DG-17 32,06
17 |ZBV DG H-DG-20 12,53
18 | Lager 1 DG H-DG-21 9,76 -
19 |Lager 2 DG H-DG-22 20,08
20 |WC DG H-DG-24 4,31
Summe Haupttrakt DG 188,41
21Zimmer 7 DG H-DG-02 18,47
22| Treppenhaus DG H-DG-03 16,20
23|Zimmer 8 DG H-DG-04 22,61
Summe Gastehaus DG 57,28
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Nr Raumbezeichnung Geschoss Nutzflache (m?) | Wohnflache (m?2) |
Zusammenstellung Fldchen
Summe KG Haupttrakt 408,63 0,00
Summe KG Géastehaus 55,54 0,00
Summe KG Gesamt 464,17 0,00
Summe EG Haupttrakt 697,10 0,00
Summe EG Gastehaus 49,06 0,00
Summe EG Gesamt 746,16 0,00
|Summe OG Hauptirakt | 27239 0,00 j — | =]
Summe OG Gastehaus 56,10 0,00
Summe OG Gesamt 328,49 0,00
Summe DG Haupttrakt 188,41 186,67
Summe DG Gastehaus 57,28 0,00
Summe DG Gesamt 245,69 186,67
Gesamtsumme KG-DG 1.784,51 186,67

(Haupttrakt / Gastehaus)

L
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Akademie Deutsches Bickerhandwerk Weinheim

Gastehaus
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Jumbau u. Sanierung Akademie Deutsches Backerhandwerk Weinheim, Gorxheimer TalstraBe 23, 69469 Whm. Flachenaufstellung Gastehaus 10.10.2017
Nr. Raumbezeichnung Geschoss Raum-Nr. Nutzflache (m2) |Wohnfliche (m?)
1 |Heizung KG G-KG-01 20,23
2 |Freizeitraum 2 KG G-KG-02 44,14
3 |Lager KG G-KG-03 44,90
4 |Lager KG G-KG-04 44,90
5 |Seminarraum Hessen KG G-KG-06 66,33
6 |Freizeitraum 1 KG G-KG-05 89,80
7 |Flur KG G-KG-07 37,18
Summe Gastehaus KG 347,48
8 |AufBenlager EG G-EG-01 17,06
9 |AuBenlager EG G-EG-02 17,06
10 ;FZimmer 1/ Dusche EG G-EG-03 20,00
11 |Zimmer 2 / Dusche EG G-EG-04 20,26
12 [Zimmer 3/ Dusche EG GEG-05 2026
13 |Zimmer 4 / Dusche EG G-EG-06 20,26
14 | Zimmer 5/ Dusche EG G-EG-07 20,26
15 |Zimmer 6 / Dusche EG G-EG-08 20,00
16 |Zimmer 7 / Dusche EG G-EG-09 20,26
17 |Zimmer 8 / Dusche EG G-EG-10 20,26
18 |Zimmer 9 / Dusche EG G-EG-11 20,26
19 |Zimmer 10 / Dusche EG G-EG-12 20,26
20 | Zimmer 11 / Dusche EG G-EG-13 20,26
Ubertrag 256,46




Seite 2

Nr. Raumbezeichnung Geschoss Raum-Nr. Nutzflache (m?) |Wohnflache (m?)
Ubertrag 256,46
21 |Zimmer 12 / Dusche EG G-EG-14 20,44
22 |Putzraum 1 EG G-EG-15 3,51
23 |Putzraum 2 EG G-EG-16 3,51
24 |Flur EG G-EG-17 36,56
Summe Géstehaus EG 320,48
25| Zimmer 1/ Dusche / Balkon oG G-0G-01 21,34
26 Zimmer 2 / Dusche / Balkon oG G-0G-02 21,60
27 | Zimmer 3 / Dusche / Balkon 0OG G-0G-03 21,60
28 |Zimmer 4 / Dusche / Balkon oG G-0G-04 21,60
29 |Zimmer 5/ Dusche / Balkon OG G-0G-05 21,60
30 |Zimmer 6 / Dusche / Balkon OG G-0G-06 21,60
31 | Zimmer 7 / Dusche / Balkon 0G G-0G-07 21,60
32 :Zimmer 8 / Dusche / Balkon OG G-0G-08 21,78
33 |Zimmer 9 / Dusche / Balkon OG G-0G-09 21,78
34 |Zimmer 10 / Dusche / Balkon oG G-0G-10 21,78
35 | Zimmer 11 / Dusche / Balkon oG G-0G-11 21,78
36 |Zimmer 12 / Dusche / Balkon OG G-0G-12 21,78
37 |Zimmer 13 / Dusche / Balkon 0OG G-0G-13 21,78
38 | Zimmer 14 / Dusche / Balkon oG G-0G-14 21,34
39 |Flur oG G-0G-15 36,56
Summe Gistehaus 0G 339,52
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Nr.] Raumbezeichnung Geschoss Raumn-Nr. Nutzflache (m?) | Wohnflache (m?)
40 _iZimmer 1/ Dusche DG G-DG-01 20,00
41 =Zimmer 2/ Dusche DG G-DG-02 20,26
42 |Zimmer 3 / Dusche DG G-DG-03 20,26
43|Zimmer 4 / Dusche DG G-DG-04 20,26
44|Zimmer 5/ Dusche DG G-DG-05 20,26
45|Zimmer 6 / Dusche DG G-DG-06 20,26
46|Zimmer 7 / Dusche DG G-DG-07 20,44
47| Zimmer 8 / Dusche DG G-DG-08 20,44
48 Zimmer 9 / Dusche DG G-DG-09 20,26
49 |Zimmer 10 / Dusche DG G-DG-10 20,26
50|Zimmer 11 / Dusche DG G-DG-11 20,26
51/ Zimmer 12 / Dusche DG G-DG-12 20,26
52| Zimmer 13 / Dusche DG G-DG-13 20,26
53| Zimmer 14 / Dusche DG G-DG-14 20,00
54 Flur DG G-DG-15 36,56
Summe Géstehaus DG 320,04

Zusammenstellung Flachen

Nutzflache (m?)

Wohnflache (m?2)

Summe KG Gastehaus 347,48
Summe EG Gastehaus 320,48
Summe OG Gastehaus 339,52
Summe DG Gastehaus 320,04
Gesamtsumme KG-DG 1.327,52 0,00{
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Akademie Deutsches Bickerhandwerk Weinheim

Technologiezentrum
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Akademie Deutsches Backerhandwerk Weinheim, Gorxheimer Talstraf3e 23, 69469 Whm. Flachenberechnung Technologiezentrum 10.10.2017
Nr. Raumbezeichnung Geschoss | Raum-Nr. | Nutzflache (m2) | Wohnflache (m?)
1 |Backstube 1 EG T-EG-01 254,33
2 |Spairaum EG T-EG-02 14,11
3 |Backstube 3 EG T-EG-03 66,47
4 |Rohstoffe 1 EG T-EG-04 24,36
5 |Zw.-Flur EG T-EG-05 7,44
6 |Maschine Abstellraum EG T-EG-06 27,42
7 |Rohstoffe 2 EG T-EG-07 24,82
8 |Spilraum EG T-EG-08 23,24
9 [Flur EG T-EG-09 23,24
10 [Backstube 2 EG T-EG-10 155,01
11 |Putzraum EG T-EG-11 5,80
12 |Lehrer EG T-EG-12 17,41
13 |Biro EG T-EG-13 8,67
14 | Lehrmittel EG T-EG-14 9,70
15 | Zw.-Flur EG T-EG-15 8,64
16 |Flur EG T-EG-16 69,03
17 |Pausenbereich EG T-EG-17
Summe EG 739,69

Ubertrag
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Nr. Raumbezeichnung Geschoss | Raum-Nr. | Nutzflache (m?) | Wohnflache (m?)
Ubertrag
18 |WC-Herren UG T-UG-01 14,34
19 |Umkleide Herren UG T-UG-02 5,89
20 |Duschen H UG T-UG-03 2,87
21 |Putzraum UG T-UG-04 2,65
22 |Duschen D UG T-UG-05 2,87
23 |Umkleide D UG T-UG-06 5,81
24 |WC-D UG T-UG-07 11,79
25|Elektroanschluss UG T-UG-08 6,72
26 |Heizung UG T-UG-09 20,08
27 |Windfang UG T-UG-10 14,78
28| Halle UG T-UG-11 43,40|
29|Flur 1 uG T-UG-12 2,69|
30 |Flur 2 UG T-UG-13 9,17
31 |Flur 3 UG T-UG-14 2,69
Summe UG 145,75

Zusammenstellung Flachen Nutzflachen (m?) | Wohnflache (m?)
I

Summe EG 739,69 0,00

Summe UG 145,75 0,00

Summe KG Gesamt 885,44 0,00|
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Windfang
14.78 m?

Treppenhaus
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